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A indUstria de malte e a Fundacdo Agraria de
Pesquisa Agropecuaria (FAPA) trabalham em
sintonia, almejando a qualidade do produto final. Em
ensaios realizados na regido, a FAPA estuda e define
quais sdo as variedades e tecnologias indicadas para
o cultivo da cevada, e que resultam em maltes de
altissima qualidade.

30%

MAIS DE

Operando desde 1981, a Agraria Malte é a
maior do seu segmento no pais e referéncia
na producdo de malte com alta qualidade.
Com isso, a Agraria detém um market share
de cerca de 30% do mercado brasileiro de
malte, sendo a 132 maior maltaria comercial
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ABSOLUTAMENTE TUDO PARA - l

O UNIVERSO CERVEJEIRO agraria

malte

}A Agréria Malte

Conheca agora o segredo das melhores cervejas.

agraria

malte




Maltes Agraria

Malte Pilsen Agraria

| Malte Base
Cor do mosto: 3a4EBC Quantidade: | Até 100%
Utilizacgo: Malte base de alta qualidade para produgdo de todos os tipos de cervejas.
Resultado: Utilizado para todos os tipos de cervejas claras e base para cervejas especiais.
Embalagem: 25kg

Cor do mosto:

Malte Pale Ale Agraria
| Malte Base

55a70EBC Quantidade: | Até 100%

UtilizacGo: Produzido com cevada de duas fileiras. Malte tradicionalmente usado para
cervejas britanicas de alta fermentagdo, atualmente usado para Ales, Porter,
Stout, Lager e belgas. Com modificacGo elevada, ideal para a técnica de
mostura “single mash*.

Resultado: Notas de pdo, frutas secas e mel.

Embalagem: 25kg
. » L]
Malte Vienna Agraria
| Malte Base
Cor do mosto: 7,5a10EBC Quantidade: | Até 100%

Utilizacgo: Malte base feito de cevada de duas fileiras. Teor protéico mais elevado, proprio
para fabricagdo da maioria das Golden/Brown Lagers. Utilizado para corrigir
cor de maltes muito claros ou para producdo de cervejas douradas e com
corpo mais cheio. Usado em Marzen, Festbier, Vienna Lager e demais cervejas
claras.

Resultado: Leve maltado, notas suaves de mel e nozes.

Embalagem: 25kg

Catdlogo de Produtos | Agraria Malte
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Cor do mosto:

Maltes Agraria

Malte Munique Agraria
| Malte Base

20a25EBC  Quantidade: | Até 100%

UtilizacGo: Malte base feito de cevada de duas fileiras. Ressalta o aroma maltado e
obtencdo de coloracdes mais intensas. Para cervejas escuras, tipo Munique,
pretas e Bock. Resultado excepcional, em pequenas doses, para cervejas tipo
Pilsen.

Resultado: Rico aroma de malte com notas suaves de caramelo, mel e pdo.

Embalagem: 25kg
. » L]
Malte de Trigo Agraria
| Malte Base
Cor do mosto: 3a5EBC Quantidade: | Até 100%

Utilizacgo: Malte base feito de trigo, ideal para producdo de estilos classicos como
Hefeweizen e demais cervejas de trigo.
Resultado: Intensifica o corpo da cerveja, trazendo cremosidade, boa formacdo e
retencdo de espuma. Notas de pdo, biscoito e nozes.
Embalagem: 25kg
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ANNO

M2

Movuterij Dingemans
Belgium

FINEST MALT

ABSOLUTAMENTE TUDO PARA - I

O UNIVERSO CERVEJEIRO agraria

malte

Weyermann®

Maltaria alemd e maior produtora de maltes especiais do mundo.

Mouterij Dingemans™

Maltaria belga.

Crisp Malting Group

Maltaria inglesa.



Cor do mosto:

Maltes Importados | Weyermann®

Malte Pilsen | Malte Base

25045 EBC Quantidade: \ Até 100%

Utilizacao:

Malte altamente modificado com niveis favoraveis de proteina e
glucanos. Excelentes propriedades de clarificag@o. Alta eficiéncia de
extrato para uma confidvel producdo em qualquer equipamento e
método de brassagem. Para cervejas Pilsen, sem élcool e como
base para os demais estilos.

Resultado:

Fornece a cerveja um corpo consideravel, assim como uma boa
formagdo e retencdo de espuma. Aromas maltados e adocicados
com sutis notas de mel.

Embalagem:

Cor do mosto:

25kg

Malte Pale Ale | valte Base

55a75EBC Quantidade: ‘ Até 100%

Utilizac@o: Para produgdo de todos os tipos de cervejas: Ale, Porter,
Lager, Stout e belgas.

Resultado: Possui baixo teor de proteina e glucanos, o que facilita a clarificagdo
e melhora o rendimento. Possui notas de péo, frutas secas e mel.
Fornece a cerveja um excelente corpo.

Embalagem: 25kg
Malte Vienna | Maite Base
Cor do mosto: 6a9EBC Quantidade: ‘ Até 100%

Utilizac@o: Para a produgdo de cervejas do tipo Vienna, Festbier, Mdrzen,
Maibock, Ale, Lager, Dark Ale, Stout e demais cervejas especiais.
Resultado: Obtencdo de “cervejas douradas” e incremento do corpo da cerveja.

Fornece notas adocicadas de malte, suave mel e nozes
(améndoas e aveld).

Embalagem:

Catalogo de Produtos | Agrdaria Malte
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Maltes Importados | Weyermann®

Malte Munique
TipO I /Malte Base

Cor do mosto: 12a18 EBC Quantidade: ‘ Até 100%
Utilizac@o: Cervejas tipo Munich Helles, Maibock, Festbier, Oktoberfest Bier e
demais cervejas especiais claras e escuras.
Resultado: Confere a cerveja intensas notas maltadas, caramelo claro, mel
e casca de pdo.
Embalagem: 25kg

Cor do mosto:

Malte Munique
TipO II / Malte Base

20a 25EBC Quantidade: ‘ Até 100%

Utilizacdo: Cervejas claras e escuras especiais, tipo Munique, Bock, Stout,
Dubbel, Mérzen, October e demais.

Resultado: Acentua o cardter tipico da cerveja através do refor¢o do aroma.
Obtencdo de cor forte na cerveja. Fornece notas intensas de
malte, caramelo claro, mel e pdo.

Embalagem: 25kg

Cor do mosto:

Malte Floor Pilsen
da Bohemia / Malte Especial

3a5EBC Quantidade: \ Até 100%

Utilizac@o:

Produzido de auténticas variedades de cevada tcheca (Bojos e
Tolar), em original e tradicional maltaria de “Floor Malt” (Piso de
Malteac@o) na Rep. Tcheca, de acordo com o mais alto padrdo de
qualidade Weyermann®. Para auténticas cervejas tchecas, Pilsen,
Light Beers, cervejas sem dlcool e como base para demais
cervejas especiais.

Resultado:

Produz os auténticos sabores e aromas maltados das cervejas tchecas.

Sabor intenso de malte com notas de mel e biscoito.

Embalagem:

» kg
ENCOMEI!DA

131

e Alemanha
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Maltes Importados | Weyermann®

Malte Pilsen Barke®

| Malte Especial
Cor do mosto: 25a4,5EBC Quantidade: ‘ Até 100%
Utilizac@o: Produzido da antiga variedade de cevada Barke®. Usado como

excelente base para todas as cervejas Lager. Altamente modificado,
com niveis favoraveis de proteina e glucanos. Excelentes
propriedades de clarificac@o. Malte de grande flexibilidade

com alta eficiéncia de extrato. Resultados 6timos para todas as
modalidades de mostura.

Resultado: Cerveja com bom corpo, boa formag@o e retencdo de espuma.
Intenso aroma maltado.

e —
[

Embalagem: 25kg

" SOB
ENCOMENDA

Malte de
Trigo Claro / Malte Base

Cor do mosto: 3a5 EBC Quantidade: ‘ Até 100%
Utilizac@o: Cervejas de trigo, Hefeweizen, Weizenbock e também tipo
Kdlsch e Altbier.
Resultado: Intensificac@io da cremosidade, corpo e do aroma tipico de alta

fermentacdo. Confere notas de pdo, nozes, biscoito, toffee
e caramelo claro.

Embalagem: 25kg

Malte de
Trigo Escuro / Malte Especial

Cor do mosto: 15a 20 EBC Quantidade: ‘ Até 100%

Utilizacdo: Malte produzido com trigo de alta qualidade. Para cervejas Dunkel,
Weizen, Hefeweizen, cervejas de trigo, Altbier, Kdlsch, Weizenbock e
cervejas de alta fermentacdo.

Resultado: Fornece corpo, cremosidade e complexos flavors de trigo, assim
como coloracdo para cervejas de alta fermentac@o.

Embalagem: 25kg

e Alemanha

Catalogo de Produtos | Agrdaria Malte
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Cor do mosto:

Maltes Importados | Weyermann®

Malte de Trigo
Diastatico / malte Especial

3a5EBC

Utilizacao:

Pode ser utilizado para substituir parte do malte de trigo “regular”.
Utilizado em cervejas de trigo, Kélsch, Altbier, Weizenbock, cervejas
sem dlcool e demais cervejas especiais. Ideal para produgdo de
destilados de malte.

Resultado:

Ideal para cervejas claras ou escuras em que um maior poder
diastatico é requerido na mostura. Produz um sabor maltado-

Embalagem:

Cor do mosto:

adocicado.
25kg CERVE) ‘l}ﬂuns © SOB |
DESTILARIAS ENCOMENDA

Malte de Trigo Defumado
no Carvalho | malte Especial

4 a6EBC Quantidade: ‘ Até 100%

Utilizac@o: Cervejas defumadas, Hefeweizen, Ales, cervejas especiais, cervejas
de trigo defumadas e Porter.
Resultado: Malte defumado em madeira de carvalho, fornece para a cerveja

aroma suave defumado, doce do malte, notas de baunilha e mel.

Embalagem:

Cor do mosto:

)] L
ENCOMENDA

25kg

Carawheat®
| Malte Especial Caramelo

110 a 140 EBC Quantidade: ‘ Até 15%

Utilizac@o: Ideal para cervejas especiais de alta fermentagdo, cervejas de trigo,
cervejas de trigo escuras, Witbier e Red Ale.
Resultado: Malte de trigo 100% caramelizado. Fornece cremosidade, corpo, cor

e alguns aromas fendlicos do trigo a cervejas de alta fermentagdo.
Sabor suave de caramelo, améndoas, biscoito e aroma de p&o.

Embalagem:

25kg

)] L
ENCOMENDA

e Alemanha
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Maltes Importados | Weyermann® e Alemanha

Malte de Trigo Torrado
| Malte Especial Torrado

Cor do mosto: 900 a 1200 EBC Quantidade: ‘ Até 5%

Utilizac@o: Trigo de alta qualidade processado lenta e cuidadosamente em
tambor de torrefagdo. Cereal homogeneamente torrado, marrom-
café e bastante aromdtico. Utilizado principalmente em cervejas do
tipo Dunkel, Weizen, Altbier, cervejas de alta fermentagdo, cervejas
de trigo e demais cervejas especiais.

Resultado: Produz uma cerveja com coloragdo escura e sabores complexos em
cervejas Ale escuras. Sabor torrado sutil, notas de café, chocolate
amargo e casca de pdo.

Embalagem: 25kg ~ soB |
ENCOMENDA
®

c

g

Malte de Centeio £

| Malte Especial >

=

Cor do mosto: 4a10EBC Quantidade: ‘ Até 60% é

S

Utilizagao: Cervejas de centeio Ale e Lagers, cervejas multigréos e especiais. E

a

Resultado: Proporciona para a cerveja aroma tipico de centeio, doce do malte E

e notas de pdo e mel. ]

=

S

Embalagem: 25kg >

Cararye®
| Malte Especial Caramelo

Cor do mosto: 150 a 200 EBC Quantidade: ‘ Até 15%
Utilizacdo: Cervejas especiais, cervejas de centeio e cervejas multigrdos.
Resultado: Malte de centeio 100% caramelizado. Fornece para a cerveja aroma

de biscoito, aroma tipico de centeio, intenso aroma de pao, café,
chocolate escuro e frutas secas. Confere colora¢do marrom escura
para a cerveja.

)] L
ENCOMENDA

Catalogo de Produtos | Agrdaria Malte 16
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Cor do mosto:

Maltes Importados | Weyermann®

Malte de Trigo Espelta
| Malte Especial

3a7EBC Quantidade: | 70%

Utilizag@o:

Trata-se de uma variedade de malte de trigo claro com casca
com elevada modificacdo e intenso aroma caracteristico deste
malte. Na Europa também chamado de “Schwabenkorn” - Cereal
dos Sudbios. Utilizado em cervejas do tipo Dinkelbier, Multigr&os,
cervejas de trigo escuro e outras cervejas Ale.

Resultado:

Pode ser usado até 70% na receita resultando em cervejas de
alta fermentacdo de carater com sabor levemente maltado e um
suave aroma de p&o e aveld. E um malte que tem alta atividade

Embalagem:

Cor do mosto:

25 kg

enzimdtica.
)] [
ENCOMENDA

Malte Diastatico
| Malte Especial

25a4EBC

Utilizacao:

Poder enzimatico (amilolitico) elevado. Acelera a sacarificag@o,
melhora a eficiéncia e aumenta a proporcdo de aglicares
fermentesciveis no mosto, sem perda de aroma do malte. Ideal para
producdo de destilados a base de malte e producdo de cervejas
com atenuagdo final aparente alta ou cervejas com extrato

original elevado.

Resultado:

Flavors maltados e adocicados.

Embalagem:

Cor do mosto:

25kg CERVE[ARIAS ‘

e () e
DESTILARIAS

Malte Defumado
| Malte Especial

4a8EBC Quantidade: Até 100%

Utilizac@o: Cervejas defumadas Kellerbier, Scottish Ales, Porter e cervejas de
trigo com aroma defumado.
Resultado: Obtencdo do tipico sabor de defumado. Malte com notas

de baunilha e mel.

Embalagem:

25kg

~ soB |
ENCOMENDA

171

e Alemanha
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Maltes Importados | Weyermann® e Alemanha

Malte Acidificado

| Malte Especial
Cor do mosto: 25a12EBC Quantidade: Até 10%. Cada 1% reduz o
pH da mostura em O,1.
Utilizagao: Cervejas tipo Pilsen e demais estilos.
Resultado: Reducdo do pH do mosto, resultando em um melhor processo de

mosturagdo. Intensificag@o da fermentagdo e cores de cervejas
mais claras. Melhora a estabilidade do paladar e arredondamento
da cerveja.

Embalagem: 25kg

Melanoidina

| Malte Especial
Cor do mosto: 60 a 80 EBC Quantidade: ‘ Até 20%
Utilizacgo: Cervejas vermelhas, Red Ales, Ales escuras, cervejas dmbar, Scottish,

Irish Red Ale e Bock. Malte com alto grau de modificagdo, excelente
flexibilidade e baixo teor de beta-glucanos.

Resultado: Melhoria da estabilidade do paladar e corpo da cerveja.
Proporciona coloragdo do Gmbar ao vermelho/marrom,
sabor maltado com notas de mel e biscoito.
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Embalagem: 25 kg

Abbey Malt®

| Malte Especial

Cor do mosto: 40 a 50 EBC Quantidade: ‘ Até 50%

Utilizacdo: Para cervejas estilo Belga, Dubbel, estilos Abbey Ale, cervejas
fortes, belgas especiais, “Bruin”, Amber, Fruit Beers e Tripel.

Resultado: Malte com alto grau de modificagé@o (amido e proteina),

alta friabilidade e baixo valor de beta-glucanos. Proporciona
forte aroma de malte para a cerveja. Coloragdo do &mbar ao
vermelho escuro/marrom. Promove estabilidade no aroma de
malte, notas de mel, nozes e chocolate.

Embalagem: 25kg

Catalogo de Produtos | Agrdaria Malte 18
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Cor do mosto:

Maltes Importados | Weyermann®

Carapils®
| Malte Especial Caramelo

25a65EBC  Ontdade: 5 a 10% (cervejas tipo Pilsen) e até
40% (cervejas leves e sem dlcool).

Utilizac@o: Cerveja tipo Pilsen, Lagers, cervejas leves, com baixo teor de
dlcool e sem dlcool.
Resultado: Melhoria na formagao e estabilidade da espuma e corpo da cerveja.

Possui sabor doce de malte e notas suaves de caramelo.

Embalagem:

25kg

Carahell®
| Malte Especial Caramelo

Cor do mosto: 20 a 30 EBC Quantidade: ‘ Até 30%
Utilizac@o: Cervejas Lagers, Ales leves, cervejas de trigo, Bock, com baixo
ou nenhum teor de dlcool.
Resultado: Incremento do corpo da cerveja, intensificacdo do aroma de

malte e influéncia positiva na estabilidade da espuma da cerveja.
Paladar mais completo e arredondado, sabor doce de malte com
notas suaves de caramelo. Corre¢do de cores muito claras em
Lagers e Pilsen. Otimiza o paladar das cervejas de trigo.

Embalagem:

Cor do mosto:

25 kg

Carabelge®
| Malte Especial Caramelo

30a35EBC Quantidade: ‘ Até 30%

Utilizac@o: Para cervejas estilo Belga, cervejas sem dlcool, Witbier, Amber,
Blond Ale, “Bruin”, Dubbel, Tripel, Fruit Beers e Maibock.
Resultado: Contribui para o corpo da cerveja e arredondamento do sabor,
auxilia na formagdo de espuma cremosa e consistente. Sabor
de frutas secas, nozes e caramelo.
Embalagem: 25 kg
191

e Alemanha
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Cor do mosto:

Maltes Importados | Weyermann®

Carared®
| Malte Especial Caramelo

40 a 60 EBC Quantidade: \ Até 25%

Utilizagao: Cervejas de coloragdo avermelhada, tipo Bock, Altbier, cervejas
de trigo, Red Ales e Scottish Ales.

Resultado: Incremento do corpo da cerveja. Intensificacdo do aroma de
malte, notas de caramelo, mel e biscoito. Incremento de cor
mais escura e avermelhada.

Embalagem: 25kg
®
Caraamber

Cor do mosto:

| Malte Especial Caramelo

60 a 80 EBC Quantidade: \ Até 20%

Utilizac@o: Cervejas escuras, tipo Amber Lager, Brown Ale, Bock,
Kellerbier, Irish Red e de cores vermelhas.

Resultado: Melhora o paladar e estabilidade do sabor da cerveja.
Adiciona coloracdo avermelhada e confere notas de
toffee, caramelo e pdo.

Embalagem: 25kg

Cor do mosto:

Caramunich® Tipo I
| Malte Especial Caramelo

80 a 100 EBC Quantidade: ‘ Até 10%

Utilizac@o: Para cervejas claras de colorag@o intensa ou cervejas escuras.
Dark Ale, Red Ale, Brown Ale e Bock.
Resultado: Incremento do corpo, intensificacdo do aroma de malte. Cores

de cerveja mais escuras e avermelhadas. Notas de biscoito e
sabor intenso de caramelo.

Embalagem:

Catalogo de Produtos | Agrdaria Malte
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Cor do mosto:

Maltes Importados | Weyermann®

Caramunich® Tipo 11
I Malte Especial Caramelo

110a 130 EBC Quantidade: ‘ Até 10%

Utilizac@o: Para cervejas claras de coloragdo intensa ou cervejas escuras.
Dark Ale, Red Ale, Brown Ale e Bock.

Resultado: Incremento do corpo, intensificagéio do aroma de malte. Cores
de cerveja mais escuras e avermelhadas. Notas de biscoito e
sabor intenso de caramelo.

Embalagem: 25kg

Cor do mosto:

Caramunich® Tipo III
| Malte Especial Caramelo

140a160EBC  Quantidade: \ Até 10%

Utilizag@o: Para cervejas escuras com cores mais avermelhadas. Dark Ale,
Red Ale, Brown Ale, Bock e outras.
Resultado: Incremento do corpo, intensificagéio do aroma de malte. Cores

de cerveja mais escuras e avermelhadas. Notas de biscoito e
sabor intenso de caramelo.

Embalagem:

Cor do mosto:

25 kg

Special W®

| Malte Especial Caramelo

280 a 320 EBC Quantidade: \ Até 30%

Utilizacdo: Cervejas escuras, Porter, Stout, Barley Wine,
Doppelbock, e belgas.
Resultado: Intensificacdo do sabor de malte, coloracdo de Gmbar escuro

a cobre no produto final. Flavor de caramelo, casca de p&o e
uva-passa. Aroma suave de améndoas.

Embalagem:

25 kg

211

e Alemanha
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Cor do mosto:

Maltes Importados | Weyermann®

Caraaroma®
| Malte Especial Caramelo

350 a 450 EBC Quantidade: ‘ Até 15%

Utilizac@o: Cervejas de coloragdo castanha e vermelha escura, como Bock,
cervejas escuras, tipo Amber, Dark Ale, Stouts, Porter, Red Ale,
Barley Wine, Irish Red e Lager.

Resultado: Melhora o paladar e estabilidade do sabor da cerveja.
Colorag@o vermelha escura. Confere notas de nozes torradas,
caramelo escuro e frutas secas.

Embalagem: 25kg

Cor do mosto:

Carafa® Tipo I
| Malte Especial Torrado

800 a 1000 EBC Quantidade: ‘ Até 5%

Utilizacao:

Malte torrado cuidadosamente para adquirir uma coloragéo
marrom-café, buqué de café expresso, aroma de cerveja
escura e confere corpo as cervejas. Utilizado principalmente
em cervejas escuras como Munich Dunkel, Porter, Stout,
Schwarzbier, mas também em Altbier e demais

cervejas Lager e Ale escuras.

Resultado:

Produz uma cerveja com torrado suave, porém perceptivel no
retrogosto. No sabor predominam as notas de café, cacau,

Embalagem:

Cor do mosto:

25 kg

chocolate amargo e um intenso torrado.
"~ soB |
ENCOMENDA

Carafa® Tipo III

| Malte Especial Torrado

1300 a 1500 EBC Quantidade: ‘ Até 5%

Utilizacao:

Malte torrado cuidadosamente para adquirir uma coloragéo
marrom-café, buqué de café expresso, aroma de cerveja
escura e confere corpo as cervejas. Utilizado principalmente
em cervejas escuras como Munich Dunkel, Porter, Stout,
Schwarzbier, mas também em Altbier e demais cervejas Lager
e Ale escuras.

Resultado:

Produz uma cerveja com torrado suave, porém perceptivel no
retrogosto. No sabor predominam as notas de café, cacau,
chocolate amargo e um intenso torrado.

Embalagem:

Catalogo de Produtos | Agrdaria Malte
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Cor do mosto:

Maltes Importados | Weyermann®

Carafa® Especial Tipo I
| Malte Especial Torrado

800 a 1000 EBC Quantidade: ‘ Até 5%

Utilizac@o: Ideal para todo tipo de cerveja escura como Dark Ale, Bock,
Stout, Altbier e Porter.
Resultado: Intensificacdo do aroma tipico de cerveja escura, colorac@o

marrom-café. Por meio da utilizagdo de um processo especial
de polimento das cascas, hd uma redugdo significativa do
amargor, o que resulta em cervejas escuras mais suaves. Notas
de café, cacau e chocolate amargo.

Embalagem:

Cor do mosto:

25kg

Carafa® Especial Tipo II
| Malte Especial Torrado

1100 a 1200 EBC Quantidade: ‘ Até 5%

Utilizacao:

Schwarzbier, cervejas escuras, Bock, Stout, Altbier e Porter.

Resultado:

Fornece para a cerveja cor marrom-café, aroma suave de
torrado, notas de café, cacau e chocolate escuro. Por meio de
utilizac@o de um processo especial de polimento das cascas,
ha uma reducdo significativa do amargor, o que resulta em
cervejas escuras mais suaves.

Embalagem:

Cor do mosto:

25kg

Carafa® Especial Tipo III

| Malte Especial Torrado

1300 a 1500 EBC Quantidade: ‘ Até 5%

Utilizac@o: Ideal para todo tipo de cerveja escura, como Dark Ale, Bock,
Stout, Altbier e Porter.
Resultado: Intensificac@o do aroma tipico de cerveja escura e coloragdo

marrom-café. Por meio da utilizacdo de um processo especial
de polimento das cascas, hd uma redugdo significativa do
amargor, o que resulta em cervejas escuras mais suaves.
Notas de café, cacau e chocolate amargo.

Embalagem:

25kg

231

e Alemanha
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Maltes Importados | Weyermann® e Alemanha

Cevada Torrada
| Cereal Torrado

Cor do mosto: 1000 a 1300 EBC Quantidade: ‘ Até 5%

Utilizac@o: Cevada de alta qualidade processada lenta e cuidadosamente
em tambor de torrefacdo. £ um cereal homogeneamente
torrado. Utilizado principalmente em cervejas do tipo Stout,
Imperial Stout e Porter.

Resultado: Produz uma cerveja com coloragdo bastante escura e um sabor
torrado limpo e profundo com notas de café e cacau.

Embalagem: 25 kg
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Maltes Importados | Dingemans™ || Bélgica

Pilsen MD™

| Malte Base
Cor do mosto: 25a35EBC Quantidade: Até 100% Embalagem: 25kg
Utilizaggo: Malte base que pode ser utilizado em todos os tipos de cerveja.
Resultado: Com coloragdo clara e baixo teor de proteinas, este malte é produzido utilizando as melhores cevadas europeias de duas

fileiras. Bem modificado, ele pode ser utilizado em mostura single infusion. Devido ao seu alto poder enzimatico pode ser
utilizado até 100% na composic@o de todos os tipos de cerveja.

Cor do mosto:

Trigo Claro MD™
| Malte Base

2,5a3,5EBC Quantidade: ‘ Até 70% Embalagem: 25kg

Utilizaggo: Cervejas de trigo, Hefeweizen, Weizenbock, Dunkel, Bock, Kélsch, Altbier, para cervejas com reduzidos
teor de dlcool e sem dlcool.
Resultado: Intensificac@o do aroma tipico de trigo, notas de pdo, nozes, biscoito e caramelo. Em cervejas de trigo contribui para a

turbidez caracteristica do estilo. Otimo para incrementar a estabilidade de espuma.

Aroma 150 MD™

| Malte Especial
Cor do mosto: 130a 170 EBC Quantidade: ‘ Até 20% Embalagem: 25kg
Utilizacdo: Cervejas Amber, Red Ales, Stouts, Bock e Lagers em geral.
Resultado: Este malte promove a estabilidade de sabor, complexidade e arredondamento da cor da cerveja. Pronuncia o sabor maltado.

Cor do mosto:

Biscuit 50 MD™
| Malte Especial

50a 70 EBC Quantidade: ‘ Até 15% Embalagem: 25kg

Utilizacao:

Para todas as cervejas especiais, cervejas belgas de Abadia, Ales e cervejas Bock.

Resultado:

Fornece sabor e aromas de pdo e biscoito, bem como uma colorag@o vermelha tendendo para marrom.
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Cor do mosto:

Maltes Importados | Dingemans™ || Bélgica

Cara 20 MD™

I Malte Especial Caramelo

10 a 20 EBC Quantidade: ‘ Até 30% Embalagem: 25kg

Utilizacao:

Para cervejas Pale Ale, Golden Ale, Light Beer e Pilsen.

Resultado:

Seu sabor especifico é atingido devido ao seu processo de caramelizag@o e secagem a temperaturas baixas.
Aumenta a estabilidade de espuma. Pode inclusive ser adicionado a cervejas Pilsen para melhorar sua espuma
sem grande interferéncia na cor se usado em porcentagens menores.

Cara 50 MD™

| Malte Especial Caramelo

Cor do mosto: 40 a 60 EBC Quantidade: ‘ Até 25% Embalagem: 25kg
Utilizaggo: Malte caramelo/crystal claro bastante utilizado pelas cervejarias belgas para produgdo de cervejas de Abadia. Ressalta
coloragd@o dourada a @mbar na cerveja. Recomendado para cervejas belgas, Pale Ale e Golden Ale.
Resultado: Produz um aroma rico e doce como caramelo e um sabor singular de toffee.

Special B®* MD™

| Malte Especial Caramelo

Cor do mosto: 300 a 350 EBC Quantidade: ‘ Até 10% Embalagem: 25kg
Utilizaggo: Para cervejas belgas de Abadia e Trapistas, Stouts e Dark Ales.
Resultado: Com processo Gnico de secagem dupla, o malte Special B® adquire aromas e sabores Gnicos. Confere a cerveja
um sabor intenso de caramelo e uvas-passas, tipico das cervejas belgas. Pode substituir maltes Chocolate ou
Torrados caso o amargor ndo seja desejado.
271 Catalogo de Produtos | Agrdaria Malte



Cor do mosto:

I
= [nglaterra

Maltes Importados | Crisp Malting Group

Finest Maris Otter® Ale
| Malte Especial

55a75EBC Quantidade: ‘ Até 100% Embalagem: 25kg

Utilizacdo:

Malte produzido com a cevada Maris Otter de alta qualidade. Pode ser utilizado para todos os tipos de cervejas claras ou
como base para cervejas especiais. Muito utilizado para cervejas Ale.

Resultado:

Excelentes resultados em cervejas Ales.

Malte Dextrin
| Malte Especial Caramelo

Cor do mosto: 2,2a3,3EBC Quantidade: ‘ Até 10% Embalagem: 25kg
Utilizagao: E um malte caramelo claro pouco modificado com a funcéo de fornecer compostos de peso molecular mais elevado para
incremento de corpo e estabilidade de espuma. A inclusdo do malte Dextrin é particularmente benéfica para corregdo de
corpo e espuma em cervejas cuja a composi¢do do malte pilsen é elevada. A baixa cor permite que ele seja usado numa
proporcdo superior aos outros maltes caramelos.
Resultado: Cerveja com corpo mais cheio e incremento da estabilidade da espuma sem afetar a cor.

Crystal 150

| Malte Especial Caramelo

Cor do mosto 160 a 180 EBC Quantidade: ‘ Até 10% Embalagem: 25 kg
Utilizag@o Indicado para todos os estilos ingleses, principalmente Blond Ale, Pale Ale, Amber Ale, Bitters e Brown Ales.
Resultado Fornece dulgor, sabores caramelo e uma tonalidade dourada.

Cor do mosto

Malte Brown
| Malte Especial Torrado

120 a 150 EBC Quantidade ‘ Até 20% Embalagem: 25kg

UtilizacGo

Malte torrado de baixa coloracéo. Para cervejas Porter e demais cervejas escuras.

Resultado

Sabores torrados suaves.

Cor do mosto

Malte Chocolate
| Malte Especial Torrado

930a 1155 EBC Quantidade ‘ Até 5% Embalagem: 25kg

Utilizagao

Intenso em cor e sabor, é perfeito para Brown Ales, Bitters, Stouts e Porters.

Resultado

Fornece aroma e sabor de café tostado e chocolate escuro.
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Maltes Importados | Crisp Malting Group = [nglaterra

Trigo Pré-gelatinizado
| Cereal Nao-Maltado

Cor do mosto: 28a5EBC Quantidade: ‘ Até 30% Embalagem: 25kg
UtilizacGo: Produzido de variedades de trigo mole, cozidos em alta temperatura para gelatinizar o endosperma amiléceo.
Para tipicas Ales inglesas e Witbier.
Resultado Promove uma melhor retencéo de espuma e confere corpo caracteristico de trigo ndo maltado.

Premium Peated Malte Turfado ?vjéi:::

| Malte Especial
Cor do mosto: Claro Quantidade: ‘ Até 100% de 8 a 10 mg de fendis por kg de malte Embalagem: ‘ 25kg
Utilizac@o: Variedade selecionada de cevada de duas fileiras para produzir malte premium para destilacdo e para cervejas especiais.
Essas variedades de cevada fornecem um alto nivel de extrato e elevada atenuagdo. Produzido na Escocia e secado
diretamente com turfa da regido.
Resultado: Aroma e flavor fendlico caracteristico dos whiskies da ilha escocesa da costa oeste.

Premium Distilling Malt

| Malte Especial
Quantidade até 100% Embalagem: ‘ 25 kg
UtilizagGo Malte premium para destilagdo. Feito a partir de cevada com o maximo desenvolvimento enzimatico. Rico em alfa e beta
amilase, dando alto poder diastdtico, necessario para a conversdo do amido de outros grdos em aclcares fermentesciveis.
Resultado: Fornece um alto nivel de extrato e fermentabilidade, conferindo um étimo rendimento.

Cor

do mosto:

Malte de Aveia Naked (sem casca)
| Malte Especial

22a78EBC Quantidade: ‘ Até 15% Embalagem: ‘ 25kg

Utilizacao:

Contribui para formacdo e manutengdo da espuma tornando a cerveja ainda mais cremosa e complexa. Ideal para Nut
Brown Ale, Stouts e Porter, mas pode ser usada para todas as cervejas que ja usam aveia ndo maltada. Diferente dos flocos
de aveia o malte de aveia é mais solubilizado resultando em menores problemas na clarificaggo. “Se vocé ainda ndo usou,
vocé provavelmente ndo criou algo t&o distinto.”

Resultado:

Exclusivo sabor de nozes, suave maltado, tostado. Incrementa a sensacdo de aveludado. Considerado um adjunto para flavor.

291
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ABSOLUTAMENTE TUDO PARA 2 .
O UNIVERSO CERVEJEIRO dagraria

malte

Agraria Grits e Flakes

Cereais ndo maltados e adjuntos para producdo de cervejas.

Ingredion

High maltose.



Cereais Ndo Maltados e Adjuntos © Brasil

. LA
Flakes de Milho égr:nria

grits e flakes

Endosperma do milho degerminado, pré-gelatinizado, laminado e moido, utilizado como adjunto cervejeiro. Cor: claro (2 EBC).

Vantagens: - NGo é necessdrio pré-cozimento (gelatinizagdo)

- Ganho de produtividade (mesmo equipamento-dosagem sélidos)
- Aumento do rendimento na sala de brassagem

- Facil armazenamento e utilizacdo

Utilizacdo: até 45% de composicdo da receita  Validade: | até 120 dias Embalagem: 25 kg, big bag de 1.000 kg e granel

Aveia Laminada

Passa por um processo térmico para inativac@o da enzima Lipase, o que impede sua atuag@o no processo da mostura, evitando-se assim a
oxidag@o e alteracdo sensorial da cerveja produzida. Aumenta a sensag@o de cremosidade na boca dando uma sensagdo mais aveludada no
gole. Doses mais elevadas incrementam a turvacdo desejada em alguns estilos.

Descrigdo: Obtido pela laminagdo dos grdos de Avena sativa limpos, composto por todas as partes do grdo,
apresentando granulometria grossa.

Validade: até 120 dias em temperatura ambiente Embalagem: 25kg

Trigo Laminado ]

Incrementa moléculas de proteinas de alto peso molecular que promovem a melhoria significativa da cremosidade e estabilidade da espuma.
Uma porcdo mais elevada resulta numa turvag@o desejada em alguns estilos, assim como os sabores caracteristicos.
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Descrigdo: Produto obtido a partir do cereal limpo, resultante da prensagem do grdo de trigo inteiro, compondo todas as partes do grdo.

Validade: até 120 dias em temperatura ambiente Embalagem: 25kg

High Maltose

Xarope desidratado com alto teor de maltose obtido através da mais avangada tecnologia de convers@o do amido. Funciona como adjunto no
processo de fermentacdo para producdo de cervejas em substituicdo de grits e malte.

Vantagens: - Ganho de produtividade Perfil de Glucose (DP1) ——————————— Max. 12%
- Aumento do rendimento na sala de brassagem aclcares: Maltose (DP2) -~ Min. 42%
- Economia com energia elétrica Maltotriose (DP3) Min. 10%
- Redugéo no custo com vapor Dextrinas (DP4+) 23-28%

- Otimizac@o do uso de OD’s
- Facil armazenamento e utilizagdo

AcUcares Fermentaveis: 72%-77% Embalagem: 25kg
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ABSOLUTAMENTE TUDO PARA -

O UNIVERSO CERVEJEIRO agraria

malte

Weyermann®

Maltaria alema e maior produtora de maltes especiais do mundo.

Liotécnica

[#luorecnica

Tecnologia em Alimentos Empresa brasileira especializada em oferecer as melhores solugdes
em ingredientes e produtos.

Iomeré

Empresa brasileira especializada em oferecer as melhores solu¢des
em ingredientes e produtos.




Extratos de Malte | Weyermann® e Alemanha

Sinamar® / Extrato de Cerveja Escura

Cor: 8.000 a 9.000 EBC Embalagem: | Bombona de 5,9 kg

UtilizagGo: Apropriado para a coloracdo de todos os tipos de cervejas. Dosagem simples e exata. Pode ser utilizado na brassagem,
filtragdo ou na cerveja pronta. Possui boa solubilidade em mosto quente, frio e na cerveja. O amargor do Sinamar® é
removido por um processo especial, ndo ocasionando nenhuma turvacdo e possuindo alta estabilidade de pH. N&o possui
influéncia no processo de fermentag@o. Produzido de acordo com a Lei da Pureza Alema.

Dosagem: 149 (11,9 mL) de Sinamar® para aumentar1 EBC de cor em 100 litros.

Resultado: Intensificac@io do aroma tipico de cervejas escuras, cor de café marrom. Notas de café, cacau, chocolate escuro e intenso
sabor de torrado.

Bavarian Pilsner / cxtrato de Malte I

Cor: 15a 18 EBC Embalagem: | Bombona de 4 kg

Utilizagao: Indicado para fabricagdo de cerveja tipo Pilsen encorpada, cervejas claras, cervejas tipo Bock e cervejas tipo Oktober. Pode
ser utilizado para aumentar o extrato de mostos prontos. Ndo possui lGpulo, cor castanho escuro de alta viscosidade e um
aroma fino-doce de malte. E fabricado a partir de malte tipo pilsen de alta qualidade e Carapils®.
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Dosagem: Verificar tabela no final da sesséo dos Extratos de Malte.
Bavarian Hefeweizen | rxiato de Malte ]
Cor: 20a 25 EBC Embalagem: | Bombona de 4 kg
Utilizaggo: Adequado para producdo de todos os tipos de cerveja de trigo, cervejas claras e cervejas tipo Ale. Extrato de malte de trigo

sem |pulo de cor castanho escuro, alta viscosidade e aroma fino-doce de malte. E fabricado a partir de malte de trigo,
malte pilsen e malte Carahell®.

Dosagem: Verificar tabela no final da sessco dos Extratos de Malte.
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Extratos de Malte | Weyermann® e Alemanha

Especificagdo para utilizacto
dos extratos de malte Weyermann®

0 extrato de malte é produzido pela cervejaria da Weyermann®. E produzido segundo o processo normal de cervejaria, o que resulta em
um extrato de malte ndo lupulado, ideal para a fabricag@o de cervejas de alta e baixa fermentagéo.

A fabricacdo da cerveja com extrato deve ser realizada segundo as seguintes etapas:

1. Misturar o extrato em dgua cervejeira quente. A proporcionalidade da mistura estd indicada na tabela abaixo.
2. No final deverd ocorrer a fervura do mostro (pelo menos 45 minutos) com adigdo de lapulo.
3. Devera ser levado em considerag@o a taxa de evaporagéo de seu equipamento (tina de fervura). A medicéo do mosto
primario deverd ser realizada mediante medi¢des de densidade (sacardmetro).
4, Apos o resfriamento, poderd ser iniciada a fermentacdo/maturacéo.
5. Tabela de diluicio (uma exata medic@o do mosto primitivo deverd ser feita através de medicdo de densidade - sacardmetro).
Concentragdo Extrato/agua Para 1 hL
do mosto Cervejeira mosto
8,0% Plato 1:8,5 10,5 kg de extrato de malte
8,5% Plato 1:79 11,2 kg de extrato de malte
9,0% Plato 1:7.4 11,8 kg de extrato de malte
9,5% Plato 1:7,0 12,5 kg de extrato de malte
10,0% Plato 1:6,6 13,2 kg de extrato de malte
10,5% Plato 1:6,2 13,8 kg de extrato de malte
11,0% Plato 1:59 14,5 kg de extrato de malte
11,5% Plato 1:5,6 15,1 kg de extrato de malte
12,0% Plato 1:53 15,8 kg de extrato de malte
12,5% Plato 1:51 16,4 kg de extrato de malte
13,0% Plato 1:48 17,1 kg de extrato de malte
13,5% Plato 1:4,6 17,8 kg de extrato de malte
14,0% Plato 1:4,4 18,4 kg de extrato de malte
14,5% Plato 1:4,2 19,1 kg de extrato de malte
15,0% Plato 1:4,1 19,7 kg de extrato de malte
15,5% Plato 1:39 20,4 kg de extrato de malte
16,0% Plato 1:3,8 21,1 kg de extrato de malte
16,5% Plato 1:3,6 21,7 kg de extrato de malte
17,0% Plato 1:35 22,4 kg de extrato de malte

Valido para todos os extratos de malte da Weyermann®.

Exemplo: Para uma cerveja com 12,5% de mosto primario, mistura 1 parte de extrato com 5,1 partes de dgua cervejeira ou para 1 hL
de cerveja com 13% de mosto primdrio sdo necessarios 17,1 kg de extrato de malte.
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Extratos de Malte | Liotécnica LS 2 Brasil

Dl’y Brew | Extrato de Malte Seco

O Dry Brew é um extrato de malte 100% nacional que simplifica o processo de fabricac@o da cerveja, trazendo maior capacidade
produtiva e ajustando a concentrag@o do mosto. Com o perfil ideal de aglcares fermentaveis, esse extrato de malte pilsen traz um
sabor especial para a sua cerveja sem precisar passar pelas etapas de moagem e mostura.

Embalagem: | Tkge 25kg

_ Concentragdo do Mosto _ kg de Extrato para hL de Mosto
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Extratos de Malte | Iomeré Brasil

Iomere | Extrato de Malte Grano Mestre

Extrato de malte ndo lupulado. Pode ser utilizado na producdo de cervejas de alta ou baixa fermentag@o, bem como em cervejas pilsen
com a utilizacGo de 100% extrato ou em cervejas de alta densidade, utilizando grdos e extrato de malte. Quando utilizado em cervejas
tipo pilsen fornece um corpo leve e suavizado, com uma boa formagdo e retencdo da espuma, leve aroma maltado e adocicado lem-
brando o malte. Apresenta aspecto liquido viscoso, colorago dmbar e sabor e odor caracteristicos do malte.

Embalagem: | 25kg Prazo de Validade | 12 meses

Temperatura de Armazenagem: | Manter o produto refrigerado entre 0 e 5°C.

Acucares redutores (%): > 74, dos quais:
Maltose (%): min. 48 Cora 12°P: 5a 8 EBC

Glicose (%): max. Cor sem dilu¢do (Nato): 50 e 60 EBC
S

Densidade: 1340
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MANGROVE

JACKS

| STILL SPIRITS |

TRUSTED SINCE 1989

S5 ABBiotek

O PARTNERS IN FERME!

A business division of

ABSOLUTAMENTE TUDO PARA -

O UNIVERSO CERVEJEIRO agraria

malte

Lallemand

Fabricante canadense de fermento cervejeiro certificado pela ISO 9902.

Bio4

Empresa brasileira especializada em fermentos liquidos.

Mangrove Jack’s

Fornecedor de fermento cervejeiro da Nova Zelandia.

Still Spirits

Fornecedor de fermento para destilados da Nova Zelandia.

AB Biotek

Fornecedor de leveduras para cervejas dos Estados Unidos




Fermentos | Lallemand Canada

—— LalBrew® Premium Series

Diamond | Baixa s T,
~ d
Lager Yeast Fermentacao N o
8 %
Levedura de baixa fermentagdo, originada na Alemanha. N
Excelente performance de fermentag@o, produzindo uma cerveja & 2
neutra. Estilos tradicionais produzidos com esta levedura incluem % a2 g
Munich Helles, Dortmunder Export, German Pilsner, Bohemian % =
Pilsner, American Pilsner, Vienna Lager, Oktoberfest/Marzen, Dark
American Lager, Munich Dunkel, Schwarzbier, Traditional Bock, %, &
Doppelbock, Eisbock e California Common. 2 >
any
Dosagem: 100 a 200 g/hL Embalagens: Pacote de 500 g | Saché de 11 g (caixa ¢/ multiplos de 10 un.)
TeC reidratacdo: 25a30°C TeC fermentagdo: 10a15°C Atenuacdo: 75a82%

Nottingham | Alta
High Performance Ale Yeast Fermentacao

gPLE  TROP/C,
@ AL,

“r

< %

Levedura selecionada por sua alta performance e versatilidade, ‘ 3
podendo ser utilizada em uma grande variedade de estilos e v % &
condicbes de fermentacdo. Levedura neutra, tolerante a condicdes % a g 3
de stress, tornando-a uma étima escolha em produgdes high % = —
gravity, sour e outras condi¢des desafiadoras. Estilos tradicionais &
produzidos incluem Pale Ales, Ambers, Porters e Stouts. Outros %, o =
estilos também produzidos com esta levedura sdo Golden Ale, o * QE’
Cervejas Lager, IPA e Imperial Stout, além de muitos outros. any =

[

Dosagem: 50 a 100 g/hL Embalagens: Pacote de 500 g | Saché de 11 g (caixa ¢/ 50 un.)
TeC reidratacdo: 30a35°C TeC fermentagdo: 10a22°C Atenuacdo: 75a82%
B RY-97 / Alta @ pePLE  TROPIC, 5y
American West Coast Ale Yeast Fermentacao . . .
B 5
BRY-97 American West Coast é um fermento selecionado ‘ N
da colegdo de culturas do Siebel Institute, e & usado por ¢ 2
varias cervejarias comerciais para produzir diferentes tipos % a g
de cerveja tipo Ale. Possui alta floculacdo e aroma levemente % =z
esterificado. Devido sua expressdo da enzima B-glucosidase,
BRY-97 pode promover biotransformacdo do lipulo e %, 58
acentuar seu sabor e aroma. Ales tradicionais produzidas P >
com esta levedura incluem Cream Ale, American Wheat, any
Scotch Ale, American Pale Ale, American Amber, American
Brown, American IPA, American Stout, Russian Imperial Stout,
Imperial IPA, Roggen/Rye, Old Ale e American Barley Wine.
Dosagem: 50 a 100 g/hL Embalagens: Pacote de 500 g | Saché de 11 g (caixa ¢/ 50 un.)

TeC reidratagdo: 30a35°C TeC fermentagdo: 15a22°C Atenuacdo: 75a80%
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Fermentos | Lallemand

Canada

—— LalBrew® Premium Series

Windsor | Alta
British Style Ale Yeast Fermentacao

Levedura originada no Reino Unido e utilizada para todos os
tipos de cervejas Ale. Apresenta paladar e aroma esterificados na
cerveja, muito utilizada para Ale briténica frutada e encorpada. A
levedura Windsor tem boa aceitag@o também em cervejas Stout,
Porter e American Wheat. Usada em centenas de cervejarias

da Inglaterra, USA, Canadd, Japdo, América do Sul e em todo o

%,

% 2
mundo. P >

pPLE  TROPC
oM AL g,
o ",

™ |
v\‘"‘&q

3
Tddy N3zuo

any

Dosagem: 50 a 100 g/hL Embalagens: Pacote de 500 g | Saché de 11 g (caixa ¢/ multiplos de 10 un.)

TeCreidratagdo: 30a35C TeC fermentagdo: 15a22°C Atenuacdo: 65a71%

Wit |Alta

Belgian Wit-Style Ale Yeast ~ Fermentacdo

Nova versdo do fermento Munich. Uma levedura relativamente
neutra, que pode ser utilizada para produzir uma grande
variedade de cervejas de trigo. A producdo de ésteres e fendis é
mais baixa do que de uma cepa tradicional Hefeweizen, como

a LalBrew® Munich Classic. Fornece um perfil base de banana e
especiarias, mas deixa espago para o cervejeiro mostrar a adi¢do
de outras especiarias. Estilos tradicionais produzidos com esta
levedura incluem Belgian White, American Wheat, Berliner Weiss,
Gose, Hefeweizen, Dunkelweis, e Weizenbock .

Dosagem: 50 a 100 g/hL Embalagens: Pacote de 500 g | Saché de 11 g (caixa ¢/ 50 un.)

£ TROp
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any

TeCreidratac@o: 30a35°C TeC fermentagao: 17 a22°C Atenuacao: 72a7%

Munich Classic | aita
Wheat Beer Classic Fermentacao

Levedura para cerveja de trigo bavara, selecionada a partir do
acervo de culturas da Doemens. Fornece um perfil aromatico
frutado e picante, tipico de cervejas de trigo alemds. Esta
cepa pode ser utilizada em um vasto range de receitas e
condicdes de fermentacdo, tornando-a uma étima escolha
para varios estilos de cerveja de trigo tradicionais. Estilos
produzidos com Munich Classic incluem Weizen/Weissbier,
Dunkelweizen e Weizenbock.

Dosagem: 50a 100 g/hL Embalagens: Pacote de 500 g | Saché de 11 g (caixa ¢/ 50 un.)
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TeCreidratagto: 30a35°C ToC fermentacdo: 17 a22°C Atenuacdo: 72a79%
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Fermentos | Lallemand Canada

—— LalBrew® Premium Series

Belle Saison | Alta
Belgian Saison-Style Yeast ~ Fermentacdo

pLE  TROp,
& a4 AL,

Levedura Ale de origem belga, selecionada por sua habilidade
de produzir excelentes cervejas do estilo Saison. Belle Saison é
uma cepa diastatica que permite ao cervejeiro alcancar alta
atenuagdo, caracteristica deste estilo cldssico. Desenvolvida para
alta temperatura de fermentagdo, tradicional do método de

producdo “Farmhouse”, as cervejas produzidas com o Belle Saison %, &
sdo frutadas, picantes e refrescantes. o >
any
Dosagem: 50a 100 g/hL Embalagens: Pacote de 500 g | Sachéde 11 g (caixa ¢/ 50 un.)
TeCreidratacdo: 30a35°C TeC fermentagdo: 15a35°C Atenuacdo: 76 a 85%

Abbaye | Alta

e TRop
el Icq,
«° kg,

. ~ n -
Belgian-Style Ale Yeast Fermentacéao & - £
$ 7,
¢ - 5 5
Abbaye é uma levedura Ale de origem belga. Selecionada por 4 3
sua habilidade em fermentar cervejas de estilo belga, desde v % -1
aquelas com baixo teor de dlcool até as com alto teor alcodlico, E ' ’ N "
Abbaye produz sabores frutados e picantes, tipicos destes estilos. B A’ ,;3’7 §
Quando fermentado em altas temperaturas, os sabores e aromas <
produzidos incluem picante, banana e frutas tropicais. A baixas %, 5 S
temperaturas, produz sabores e aromas de frutas escuras, como o » @
passas, tamaras e figos. Estilos tradicionais produzidos com esta any
levedura incluem Belgian White, Belgian Blonde, Belgian Golden,
Dubbel, Tripel e Quadrupel.
Dosagem: 50a 100 g/hL Embalagens: Pacote de 500 g | Sachéde 11 g (caixa ¢/ 50 un.)
TeCreidratagdo: 30a35°C T°C fermentagdo: 17 a 25°C Atenuacdo: 76a82%

London | Alta
English-Style Ale Yeast Fermentacéao

L& TRop,
R Icq
«° L ag,

“»

™ L
& 7,
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S 2
& >

Cepa Inglesa selecionada do banco de leveduras da
Lallemand devido sua moderada producdo de ésteres que
permite que os sabores e aromas de malte e ldpulo se
sobressaiam. Excelente escolha, ndo apenas para produgdo
de Extra Special Bitter, mas de outras cervejas do Reino Unido
como Pale Ale, Bitter e Mild. Também pode ser utilizada para
produgdo de Cidra.

3
744y Nazuo

%y &4
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any

Dosagem: 50 a 100 g/hL Embalagens: Pacote de 500 g | Sachéde 11 g (caixa ¢/ 50 un.)

TeC reidratac@o: 30a35°C TeC fermentag@o: 18a22°C Atenuacdo: 65a71%
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Fermentos | Lallemand Canada

—— LalBrew® Premium Series

pPLE  TROp;C
R AL g,

New England I Alta

American East Coast Ale Yeast  Fermentacdo

N

®
\N“‘ﬁ

Levedura Ale selecionada por sua habilidade de produzir um
perfil de ésteres frutados dnico, desejado em cervejas “East
Coast”. Uma fermentacgo tipica utilizando New England produz
um perfil de frutas tropicais, frutas amarelas, como péssego.
Devido sua expressdo da enzima -glucosidase, pode promover
biotransformac@o do ltpulo e acentuar seu sabor e aroma. Tem
arranque mais demorado, que pode variar de 24 a 36 horas.

p o

B
Tddy N3gyo

any

Dosagem: 50a 100 g/hL Embalagens: Pacote de 500 g | Saché de 11 g (caixa ¢/ 50 un.)

TeCreidratag@o: 30a35C TeC fermentacdo: 15a22°C Atenuacdo: média a alta de 75% a 80%

Koln |Alta
Kélsch-Style Ale Yeast Fermentacéo

E  TROp
PPl Ica,
< P
< ",

L 7‘1’
%
%

Levedura ideal para producdo da tradicional Kélsch e outras Ales
neutras. Sua caracteristica neutra acentua os aromas delicados de
lGpulo, adicionando um sutil éster frutado. Devido sua expressdo
da enzima B-glucosidase, pode promover biotransformagéo do
lGpulo e acentuar seu sabor e aroma. Fermentagdes mais frias
terGo carater mais neutro, enquanto fermentagdes mais quentes 4 0

- . £
terdo um perfil de ésteres frutados. S >
any

™ |

E
Tddy N3guo

Dosagem: 100 g/hL Embalagens: Pacote de 500 g | Sachéde 11 g (caixa ¢/ 50 un.)

TeC reidratacdo: 30a35°C TeC fermentacdo: 12a20°C Atenuacdo: 76 a82%

Voss |Alta
Kveik Ale Yeast Fermentacao

£ TRop
PPl Icq
«° < sp,
»

~ <
& 7,
7,
~ 2
& >
<
B
T
3 a
)
%

Kveik € uma palavra norueguesa que significa levedura. Na
tradigdo norueguesa, Kveik era preservada por secagem e
passada de gerag@o para geracdo. Kveik é a original e tradicional
levedura seca! A cepa Voss foi obtida de Sigmund Gjernes

(Voss, Norway), que manteve esta cepa utilizando os métodos
tradicionais desde os anos 80 e generosamente dividiu-a

com a comunidade cervejeira. Suporta um grande intervalo

de temperatura de fermentagdo, entre 25 e 40°C, com uma any
faixa 6tima entre 35 e 40°C. Fermentagdes muito rapidas
s@o alcangadas dentro da faixa ideal de temperatura, com
atenuagdo completa tipicamente alcangada em 2 a 3 dias. O TeC reidratacao: | 30 a 35°C
perfil de sabor é consistente em todo o range de temperatura: -
neutro com sutis notas frutadas de laranja e citrico. A floculag@o TeC fermentacdo: | 25 a40°C
€ muito alta, produzindo cervejas claras sem filtraggo.

3
7ddy N30

4 0
% )
% O
S S

Dosagem: | 100 g/hL  Embalagens: | - Pacote de 500 g
-Sachéde 11 g
(caixa ¢/ 50 un.)

Atenuacdo: | 76 a 82%
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Fermentos | Lallemand

—— LalBrew® Premium Series

IPA

VERDANT

| Alta

Fermentacao

LalBrew® Verdant IPA foi especialmente selecionada em parceria com
a Verdant Brewing Co. (UK) devido sua habilidade em produzir aromas
tipicos de cervejas lupuladas e maltadas. Possui um notdvel perfil de
damasco e notas de frutas tropicais e citricas. Com atenuacdo média
alta, essa cepa produz um perfil balanceado de malte com um corpo
levemente mais alto do que uma tipica cepa de American IPA. Esta cepa
possui atenuag@o bastante sensivel & rampa de mostura. Por ser uma

cepa bastante versdtil, ela pode ser utilizada para producéo de NEIPA,
English IPA, American Pale, English Bitter, Sweet Stout and Sours.

%,

%,
2
g

Dosagem: 50 a 100 g/hL Embalagens: Pacote de 500 g | Saché de 11 g (maltiplos de 10 unidades)
TeC reidratac@o: 30a35°C TeC fermentagdo: 18 a23°C Atenuacdo: 72% a 80%
CBC-1 | Alta

Yeast for Cask & Bottle Conditioning  Fermentacdo

Levedura Gnica, selecionada por sua habilidade de refermentacéo. CBC-1 refermenta cerveja

eficientemente devido sua resisténcia ao dlcool e pressdo. O sabor é neutro, por isso o perfil original da
cerveja é preservado. A levedura ir@ sedimentar no final da refermentag@o. CBC-1 também é utilizada

em fermentag@o primdria de Fruit Beers e Cidra.

Dosagem:

Fermentacdo: 50 a 100 g/hL | Refermentagdo: 10 g/hL

TeC reidratacdo:

30a35°C

T°C fermentagdo:

20°C

T°C refermentacdo:

15a25°C

Embalagens:

Pacote de 500 g | Saché de 11 g (caixa ¢/ multiplos de 10 un.)

Boas Praticas | Acondiciamento de Garrafas com CBC-1

B Fermentagdo

o Para cervejas produzidas com ABV entre/maior que 12 - 14%.
« Fermentar a cerveja até atenuagdo completa ou até a FG se estabilizar por mais de 48 horas.
 Vocé também pode fazer Dry Hoping ou envelhecimento antes do envase, em um tanque para cerveja.

A adicdo de ingredientes nao estéreis (frutas, especiarias, lipulo) pode aumentar o risco de contaminacdo por leveduras selvagens como S.

cerevisiae var. diastaticus, o que pode causar super atenuacéo e supercarbonatac@o na cerveja ja envasada.

B Priming e Envase

« Sea cerveja foi envelhecida a temperaturas baixas apés a fermentag@o, deixe-a “aquecer” a > 10° C antes de fazer o priming e envasar.
o Utilize a Calculadora de Acondicionamento em Garrafas Lallemand para determinar a quantidade de aglcar necessaria para o priming:

http://www.lallemandbrewing.com/brewers-corner/brewing-tools/bottle-conditioning-calculator/

« Dissolva o aglicar em uma pequena quantidade de agua (~ 5x o seu peso) e deixe ferver para esterilizar. Resfrie a 10° C e misture a cerveja.
e Dosar 0,1 g de CBC-1 por litro de cerveja e reidratar o fermento em 10x seu peso com dgua fervida durante 30 minutos a 30 - 35° C.
e Reduzir a temperatura do fermento para em torno de 10° C, adicionando pequenas quantidades de cerveja (ja misturada ao priming) ao

fermento reidratado. O aglicar na cerveja ativard a levedura e iniciard a fermentagdo.

« Adicione o fermento ativado & cerveja preparada e prossiga com o envase. Apos o fermento ter sido adicionado a cerveja, trabalhe rapi-
damente para concluir o envase o mais rapido possivel. O envase prolongado pode resultar em cervejas pouco carbonatadas se o agticar for

consumido antes que a garrafa seja tampada.

B Acondicionamento

« Deixe as garrafas por pelo menos duas semanas a uma temperatura controlada entre 15 e 25° C.
e Abra uma garrafa de teste para conferir se a carbonatacdo estd adequada.

Catdlogo de Produtos | Agrdaria Malte
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Fermentos | Lallemand

Canada

—— WildBrew™

Sour Pitch /Bactéria

PLE  TROPC
! g

N

& %,
Cepa de bactéria lactica pura, ideal para produgdo de cervejas acidas. <4 N
Redugdo do pH em 24 horas a 36 horas (pH 3,2 a pH 3,5). Pouca formagdo H g
de acetonas, aroma e flavor ditrico, picante e com uma pitada de frutas. Ideal 3 a 3
para Berliner Wesisse, Gose, estilo Lambic, American Wild e demais Sour. & a s

%, as &
Dosagem: | 10 g/hL  Tolerdncia ao lGpulo: | Baixa - até 4 IBUs %y *
any
TeC reidratagdo:

Pode ser dosado diretamente no mosto sem IGpulo. Assegure que a temperatura esteja entre 30 e 40°C. Para uma melhor
distribuicdo, reidrate o Sour Pitch em uma mistura de 50% mosto ndo lupulado e 50% dgua, 10 vezes o peso da dosagem
de bactéria, a 30°C +/-5° C. Ex.: Para dosar 100 g de bactéria, usar 1 litro de solugdo.

TeC fermentacdo: | 30 a40°C

Embalagens:

Pacote de 250 g | Saché de 10 g (caixa ¢/ 5 un.)

Helveticus Pitch /Bactéria

ePLE  TROp
o« A AL g,

b,/\
z
E sl
D Bactérialdctica de alta performance e pureza, especificamente selecionada por < B
= sua habilidade de produzir uma grande variedade de Sour Beers. Produz um sabor B
a ditrico intenso, caracteristico dos estilos de cervejas Gcidas modernas e tradicionais. a z
- Quando inoculado em temperaturas 6timas e nas condigdes corretas, & uma Y\ g
E maneira poderosa, sequra e fécil de realizar a dosagem das bactérias em varios -
= métodos de acidificacdo, como o tipico Kettle Sour. Estilos produzidos com esta s ©
PR N . . . | %, \
E] bactéria induemn Berliner Weisse, Gose, Lambic-Style, American Wild, e Sour IPA. -
-]
F]
o

any
Dosagem: [ 10g/hL Tolerdncia ao lapulo: | Testes laboratoriais: o crescimento foi inibido a 4ppm de iso-alfa dcido e 4ppm de B-acido.

TeCreidratacdo: | 25a35°C. Pode ser dosado diretamente no mosto sem lGpulo. Assegure que a temperatura esteja entre 38 e 45°C.

Para uma melhor distribuicdo, reidrate o Helveticus Pitch em uma mistura de 50% mosto n&o lupulado e 50% agua, 10
vezes o peso da dosagem de bactéria, a 30°C +/-5° C. Ex.: Para dosar 100 g de bactéria, usar 1 litro de solugao.

TeC fermentacto: | 38°Ca 45°C

Embalagens:

Pacote de 250 g | Saché de 10 g (caixa ¢/ 5 un.)

I Philly Sour /Bactéria

oPLE  TROp,
«&° A Ca .,
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3 Va
WildBrew™ Philly Sour & uma espécie tnica de Lachancea selecionada da & ‘ %,
natureza pela Universidade de Ciéncias na Filadéffia, PA, USA (Patent pending 4
N° PCT/US20 18/043 148). Ela produz uma quantidade moderada de acido 3 %
Itico juntamente com etanol durante a fermentaco. Esta primeira levedura B a g
da Série WildBrew™ & uma 6tima escolha para Sours inovadoras, de acidez % a8 5
refrescante, com notas de frutas amarelas. Com alta atenuagdo, alta floculagio as
e boa retencdo de espuma, a WildBrew™ Philly Sour é ideal para estilos &’v,y 3@”
tradicionais como Berliner Wesiss, Gose, American Lambic Style, American Wild ‘ ooy
Ales e devido a sua resisténcia ao lGpulo a tora perfeita para Sour IPA's.

Dosagem: | 50a 100 g/hL  Tolerdncia ao dlcool: 9% ABV  Atenuacdo: | 76 a82%  Fermentacdo completa: | em 10 dias

TeC reidratacdo: [ 30a35°C  T°C fermentacdo: | 20°Ca 25°C  Embalagens: | Pacote 500 g | Saché 11 g (mdiltiplos de 10 unidades)

pH tipico:

3.2- 3.5 e acidez tituldvel de 0,1 a 0,4% acido latico. Maiores concentracdes de acido latico sGo alcancadas em
mostos com maior quantidade de glucose.

48]
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Fermentos | Lallemand Canada

—— Essential Series

Essential Lager | Baixa

nlsggg%lﬂ'gnnn
Yeast for Lager Fermentation Fermentacdo

Levedura para producdo de cervejas de estilo Lager. Possui sabor e aroma neutro, com leve esterificado.

Dosagem: 50a100g/hL  T°Creidratacdo: 30a35°C  T°Cfermentacdo: 10a15°C

Atenuacdo: 80 a82% Embalagens: Tkg
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Fermentos | Lallemand KX Canada

®
Servomyces | Nutriente para o fermento

Servomyces® é uma cepa enriquecida com minerais, sendo utilizada como nutriente biolégico
para levedura. Durante a producdo do Servomyces®, a propagagdo e processo de secagem foram
especificamente desenvolvidas para acumular uma quantidade de minerais e elementos que sdo
essenciais durante a fermentagdo alcodlica. Durante seu processo ndo sdo utilizados conservantes,
corantes ou outras substdncias artificiais.

Dosagem: 1g/hL de mosto para fermentagéo | 2g/hL de mosto para propagagdo

Embalagens: Pacote de 500 g | Sachéc/10g

Aromazyme |Enzima

Preparag@io enzimdtica de B glucosidase capaz de hidrolisar as ligagdes glicosidicas, liberando

Embalagem: 100g

F_'? monoterpenos e glucose. Criado para intensificar a complexidade do aroma e sabor do IGpulo na cerveja.
g Aplicagdo durante a fermentagdo, permitindo aumentar o rendimento do IGpulo, liberando compostos
=i aromdticos voldteis adicionais e possibilitando a reducdo da dosagem de IGpulo.

a

= Dosagem: 5g/hL Totima: | 15a65°C

-

°= pH 6timo: 3,5a 6,5 (apesar de haver uma diminuigdo, foi observado atividade a pH 3,0 em cervejas Sour)
)

3

-]

F]

o

Obs.: pode ocorrer um leve aumento da fermentabilidade do mosto.

A B glucosidase esta envolvida em uma das possiveis atividades de biotransformacdo da levedura. Existem varios fatores que
afetam o resultado final, sendo necessario realizar testes para otimizar a receita. Alguns dos fatores que podem influenciar seu
resultado s@o: cepa da levedura, variedade do ltpulo, etapa da adicdo do IGpulo, tempo de adicéio da enzima.

Dry hopping no inicio da fermentacdo resulta em uma melhor extracdo de terpenos glicosilados.

A adi¢@o da enzima na metade da fermentag@o permite que ela tenha tempo para quebrar as ligagdes glicosidicas e que a
levedura ainda ativa consuma a glucose liberada desta reagdo.

s0] Catalogo de Produtos | Agrdaria Malte



~ 0
>m
oo

m<
’I'I'I

15a
45 MIN.

Alta fermentacdo: pulverizar a levedura Alta fermentacéo: apos 15 minutos,
n sobre a superficie de 10 vezes o seu peso n mexer uma vez e certificar-se de que toda

de agua potavel, limpa e estéril (fervida), a a levedura esta em suspenséo. Deixar

30-35°C. Ndo mexer. Deixar repousar durante repousar por mais 5 minutos.

15 minutos®.

Baixa Fermentacdo: ap6s 15 minutos,

Baixa Fermentacgdo: pulverizar a levedura a mexer uma vez e certificar-se de que toda

superficie de 10 vezes o seu peso de mosto a levedura esta em suspensdo. Deixar

diluido (2-6°P/OG 1.008-1.024), a 25-30°C. repousar por mais

Nd&o mexer. Deixar repousar durante 15 15 a 45 minutos.

minutos™.

*Presenca ou auséncia de espuma, n@o
necessariamente indicam a vitalidade da
levedura.

Ajuste a temperatura da soluc@o a do Depois do acondicionamento, inocular
mosto em degraus de 10°C, adicionando imediatamente. Ndo é necessdrio aerar

pequenas quantidades de mosto em
intervalos de 5 minutos e mexendo lentamente prejuizos para a levedura.
(acondicionamento). Um volume de mosto

equivalente a 10% do total pode ser adicionado

a suspens@o, mais mosto até ser atingida a

temperatura adequada.

o mosto, porém se realizado ndo haverd

Exemplo:

Quantidade de levedura a ser reidratada: 500 g
Volume de dgua (mosto diluido) necessario: 5
litros

Adicbes de mosto: ndo mais do que 500ml cada vez

ABSOLUTAMENTE
TUDO PARA

O UNIVERSO
CERVEJEIRO

sa
agraria

make



Fermentos | Bio4 < Basil

— Lager Yeast

Il Cerveja

SY001 - Pilsner Lager

Aromas suaves florais e frutados fazem com que as cervejas produzidas com essa levedura tenham um palato limpo e seco,
com um volume de boca e sabor caracteristico do malte. Apresenta um final de fermentagdo limpo e neutro.

Tolerancia Alcodlica: 9% ABV FloculagGo: Média
Atenuacdo: 72-76% Temperatura Fermentagdo: 9-13°C
Il Cerveja

SY002 - American Lager

Levedura utilizada para a produgéio de American Lagers. Essa linhagem produz cervejas neutras e maltadas, com corpo suave.
Baixa producdo de compostos sulfurosos e diacetil.

3
Tolerancia Alcodlica: 9% ABV Floculagdo: Média i‘%
Atenuacdo: 76-81% Temperatura Fermentagdo: 10-14°C "
i
c
(]
E
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[
Il Cerveja

SY003 - Bohemian Lager

Esta seja talvez a levedura mais utilizada para a produgdo de cervejas no mundo. Favorece o perfil dos aromas dos maltes e dos lGpulos,
com final seco em boca. O descanso de diacetil é recomendado no final da fermentacao.

Tolerancia Alcodlica: 9% ABV Floculagdo: Média
Atenuacdo: 73-78% Temperatura Fermentagdo: 10-14°C
Il Cerveja

SY004 - German Lager

Levedura utilizada para produgéo de cervejas alemds classicas com cardter maltado e com corpo elevado, sendo indicada para
a produgdo de bocks e doppelbocks. O descanso de diacetil é recomendado apés o término da fermentacdo.

Tolerancia Alcodlica:

9% ABV

Floculacdo:

Média

Atenuacao:

72-77%

Temperatura Fermentagdo:

9-15°C
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— Lager Yeast

I Cerveja

SYO00S - California Lager

Uma levedura versatil que pode ser utilizada para a produgdo de cervejas do estilo California Common. Tem capacidade de
fermentar em temperatura acima de 18 °C, mantendo o perfil de fermentagdo de uma lager.

Tolerdncia Alcodlica: 9% ABV Floculagdo: Alta
Atenuacdo: 68-72% Temperatura Fermentag@o: 12-18°C
I Cerveja

SY008 - Zurich Lager

Levedura tolerante a concentragdes alcodlicas elevadas, podendo produzir cervejas com teores acima de 10% ABV.
Baixa produgdo de diacetil, com alta capacidade de atenuagdo.

=
% Toler@ncia Alcodlica: 10% ABV Floculacdo: Média
g Atenuacdo: 74-80% Temperatura Fermentag@o: 10-14°C
a
L
&

I Cerveja

SY009 - German Bock Lager

Uma levedura produtora de cervejas encorpadas e maltadas, proporcionando um equilibrio entre as caracteristicas do malte e do lapulo.
Levedura indicada para cervejas do estilo Bock, Doppelbock e Oktoberfest. Também pode ser utilizada na produg@o de cervejas do estilo

Helles.
Toler@ncia Alcodlica: 9% ABV Floculacdo: Média
Atenuacdo: 72-78% Temperatura Fermentacdo: 10-14°C
I Cerveja

SY010 - Mexican Lager

Tradicional levedura para cervejas mexicanas com o perfil impo e neutro, capaz de produzir um final seco. Possui baixa produg@o
de diacetil, sendo indicada para cervejas lager de corpo leve.

Toler@ncia Alcodlica:

9% ABV

Floculaco:

Média

Atenuacdo:

72-78%

Temperatura Fermentag@o:

10-14°C
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—— Ale Yeast

I Cerveja [ Sidra

SY025 - American Ale B Vinho

Aroma limpo, com baixa producdo de aromas frutados e produg@o média de ésteres. Utilizada principalmente em cervejas nas
quais se deseja predominar os aromas de malte e lGpulo. Notas citricas podem ser produzidas em temperaturas de fermentagao
em torno de 16-17 °C.

Tolerancia Alcodlica: 11% ABV FloculagGo: Média
Atenuag@o: 73-77% Temperatura Fermentagdo: 15-22°C
I Cerveja

SY027 - Vermont Ale

Levedura ideal para producdo do estilo East Coast IPA e cervejas lupuladas. Linhagem produtora de aromas frutados leves, o que
favorece os aromas dos IGpulos. Pode ser usada para cervejas de alta gravidade, deixando um maior corpo residual apés fermentacdo.

Toler@ncia Alcodlica: 10% ABV Floculacgo: Média baixa <
o

Atenuacdo: 76-80% Temperatura Fermentagdo: 17-24°C 0

2

i

Il Cerveja 5]

SY028 - Juice Al £
= Juice Ale 5

[

Essa levedura produz aromas que remetem aos sabores tropicais (ésteres de frutas amarelas e citricas), quando combinada com ldpulos
aromdticos de cardter citrico, sendo ideal para New England IPAs. Porém, essa levedura necessita de uma oxigenagdo maior que a
convencional e mais espaco livre no fermentador.

Toler@ncia Alcodlica: 9% ABV Floculag@o: Média

Atenuacdo: 72-76% Temperatura Fermentagdo: 18-23°C

H Cerveja M Sidra

SY030 - London ESB

Levedura altamente floculante utilizada para a produc@o de cervejas bem maltadas, podendo ser utilizada para refermentag@o

em garrafa. A atenuacdo é menor devido & sua caracteristica floculante, resultando em cervejas com um final adocicado. Cervejas
produzidas com essa cepa podem ficar frutadas em temperaturas de fermentacéo em torno de 22 °C. Apds o término da fermentagdo, é
recomendado realizar um repouso para reabsorcdo de diacetil (diacetyl rest). Cervejas clarificadas podem ser obtidas sem a necessidade
de filtrac@o apds o periodo de maturacdo.

Tolerancia Alcodlica:

9% ABV

FloculagGo:

Muito alta

Atenuacdo:

67-71%

Temperatura Fermentag@o:

18-22°C
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—— Ale Yeast

Fermentos | Bio4 < Basil

I Cerveja [ Sidra

SY031 - English Ale

Essa linhagem de levedura é indicada para estilos ingleses. Devido & alta floculac@o, a cerveja resultante é mais clara e possui residual
doce no paladar.

Toler@ncia Alcodlica: 10% ABV Floculacgo: Alta
Atenuacdo: 67-72% Temperatura Fermentagdo: 18-20°C
Il Cerveja

SY032 - Irish Ale

Levedura indicada para produgdo de cervejas de alta densidade inicial. Produtora de aromas frutados com um residual em boca seco.
A produgdo de ésteres de fermentacdo pode ser incrementada com o aumento da temperatura.

Tolerancia Alcodlica: 12% ABV FloculagGo: Média
Atenuacdo: 68-73% Temperatura Fermentagdo: 18-20°C
Il Cerveja

SY033 - Scottish Ale

Essa levedura é indicada para cervejas com graduagdo alcodlica elevada e aromas maltados. Temperaturas de fermentagdo em torno
de 18 °C produzem cervejas com aroma limpo, favorecendo a percepcéo dos aromas dos maltes utilizados. Temperaturas de 20-22 °C
podem resultar no aumento da producdo de aromas e ésteres de fermentagdo.

Toler@ncia Alcodlica: 12% ABV Floculaco: Média alta
Atenuacdo: 69-72% Temperatura Fermentagdo: 16-22°C
Il Cerveja Il Destilado

SY034 - Edinburgh Ale

Proveniente do Reino Unido, essa levedura produz aromas complexos que favorecem os aromas dos maltes utilizados nas receitas.
Indicada para cervejas de estilo escocés e para a producdo de destilados.

Tolerancia Alcodlica:

12% ABV

Floculaggo:

Média

Atenuacdo:

74-78%

Temperatura Fermentacdo:

18-22°C
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—— Ale Yeast

I Cerveja M Sidra
SY035 - London Ale

Levedura muito utilizada para estilos ingleses tradicionais, cervejas de alta densidade nas quais se deseja um bom desempenho de
atenuagdo, com producdo de ésteres moderados e boa tolerdncia ao etanol.

Tolerancia Alcodlica: 10% ABV Floculacgo: Muito alta

Atenuacao: 74-78% Temperatura Fermentagdo: 17-22°C

I Cerveja [ Sidra

SY037 - London Ale 3

Esta linhagem de levedura produz um étimo perfil de lipulo e malte. Promove caracteristicas frutadas balanceadas com sensacdo suave
no paladar, podendo finalizar a fermentag@o com sensacdo doce em boca.

Toler@ncia Alcodlica: 10% ABV Floculacao: Alta <
o

Atenuacdo: 71-78% Temperatura Fermentagdo: 18-23°C 0

2

i

=

9]
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Il Cerveja k3

SY039 - Alt Yeast

Levedura produtora de aromas limpos e adocicados, mais adequada a produgdo de Altbiers. Fermentagdes em altas temperaturas
favorecem a producdo de ésteres.

Toleré@ncia Alcodlica: 10% ABV Floculaggo: Baixa média
Atenuacdo: 68-74% Temperatura Fermentagdo: 18-22°C
Il Cerveja

SY040 - Kolsch

Essa levedura é baixa produtora de diacetil, podendo ser coletada na parte superior do fermentador pelo método de top cropping. Por
ser uma levedura de baixa floculag@o, pode ser necessdrio um tempo de maturag@o maior para se obter uma cerveja mais limpa.

Tolerdncia Alcodlica: 10% ABV Floculaggo: Baixa

Atenuacdo: 72-78% Temperatura Fermentacao: 12-22°C
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—— Ale Yeast

Il Cerveja M Destilado

SY042 - Super Yeast High Gravity Ale

Essa levedura é otimizada para producdo de cervejas de alta gravidade, com produgdo moderada de ésteres.

Tolerancia Alcodlica: 14% ABV Floculacdo: Média

Atenuacdo: 78-82% Temperatura Fermentag@do: 18-22°C

Il Cerveja M Sidra

SY081 - NOI'WEQIGI‘I Kveik Il Destilado [l Hidromel
@'
5 Isolada de blends selvagens das farmhouses norueguesas, a Norwegian Kveik produz aromas de frutas como maga vermelha. Ela tolera
o altas temperaturas, fazendo com que a fermentacdo seja breve e os aromas, intensos e sem fendlicos; além disso, essa linhagem suporta
E teores alcodlicos elevados.
(%]
g’- Toler@ncia Alcodlica: 12% ABV Floculacao: Alta
o

Atenuagdo: 75-82% Temperatura Fermentagdo: 22-35°C

. . Il Cerveja M Sidra
SY082 - Norwegian Kveik 2 BN Destilado M Hidromel

A Norwegian Kveik 2 &€ uma linhagem Gnica de levedura S. cerevisiae, isolada de uma amostra da Voss Kveik de Sigmund Gjernes. Essa
levedura possui uma alta atividade fermentativa e produz aromas citricos como laranja em uma ampla faixa de temperatura.

Toler@ncia Alcodlica: 12% ABV Floculacgo: Alta

Atenuacdo: 76-82% Temperatura Fermentagdo: 20-37°C
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— Belgian & Wheat Yeast

Il Cerveja M Sidra

SYO055 - Heffeweizen Ale

Produz aromas de banana e cravo que normalmente s@o associados as cervejas de trigo auténticas alemds, deixando uma aparéncia
turva. O balango entre a producdo dos aromas de banana e cravo pode ser manipulado controlando-se a temperatura de fermentag@o:
para o aumento do aroma de banana (alcool isoamilico ou acetato de isoamila), deve-se fermentar em temperaturas acima de 18°C;
para o aroma de cravo, deve-se fermentar em temperaturas abaixo de 17°C. Compostos sulfurosos ou & base de enxofre sdo
normalmente produzidos, entretanto desaparecem ao longo da maturagdo.

Toler@ncia Alcodlica: 9% ABV Floculacgo: Baixa

Atenuacdo: 72-76% Temperatura Fermentagdo: 16-22°C

Il Cerveja M Sidra

SY057 - Munich Weizen Ale

Esta é a levedura mais cléssica para producéo de cervejas de trigo no mundo. E uma linhagem produtora de ésteres de banana
balanceados com cravo, de baixa floculagdo, o que favorece a atenuag@o, e pode ser retirada dos tanques de fermentacdo por cima

utilizando a técnica de top cropping. E
Tolerancia Alcodlica: 10% ABV FloculagGo: Baixa g
Atenuacdo: 72-77% Temperatura Fermentacao: 18-24°C %
8

Il Cerveja

SY064 - Saison Ale

Levedura tradicional, produtora de aromas complexos como de especiarias e terroso. Apresenta um cardter seco e suavemente doce
no paladar, podendo também apresentar um final dcido em temperaturas de fermentacéo mais elevadas. Pode ser utilizada a partir da
metade da fermentagdo para producdo de cervejas em que se pretende obter uma maior atenuagdo.

Tolerdncia Alcodlica: 12% ABV Floculagdo: Baixa
Atenuacdo: 70-78% Temperatura Fermentagdo: 20-26°C
Il Cerveja

SY065 - Trappist Ale

Levedura isolada de cervejarias trapistas, que produz notas de frutas e de condimento. Essa € uma cepa excelente para cervejas com

gravidade inicial elevada.

Toleré@ncia Alcodlica:

11% ABV

Floculaggo:

Média baixa

Atenuacdo:

75-80%

Temperatura Fermentag@o:

18-24°C
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— Belgian & Wheat Yeast

Il Cerveja

SY066 - Belgian Ale

Essa levedura produz aromas frutados equilibrados e notas de condimentos, dependendo da temperatura de fermentaggo. Essa levedura
é indicada para a produgdo de cervejas de estilo belga equilibradas.

Tolerancia Alcodlica: 11% ABV FloculagGo: Média
Atenuacdo: 76-82% Temperatura Fermentagdo: 18-24°C
I Cerveja

SY067 - Belgian Wit

Esta linhagem de levedura é tradicionalmente utilizada na elaborag@o de Witbier e outros estilos de cervejas nos quais se deseja uma
producd@o moderada de ésteres e compostos fenoélicos. Para obter uma boa atenuagdo com essa levedura, deve-se realizar a oxigenagao
do mosto. Esta linhagem, por ser de alta fermentagdo, necessita de um espago vazio maior no fermentador.

E Toler@ncia Alcodlica: 11% ABV Floculacdo: Média

=

© Atenuacdo: 72-76% Temperatura Fermentacdo: 16-24°C
o

(%]

L

3 I Cerveja

SY068 - Abbey Ale

Essa linhagem produz aromas frutados balanceados e fenélico suave. Levedura ideal para producdo de cervejas belgas cl@ssicas, como
belgian blonds, dubbels e tripels, por possuir tolerdncia elevada ao dlcool.

Tolerancia Alcodlica: 12% ABV FloculagGo: Média
Atenuacdo: 74-78% Temperatura Fermentacdo: 18-25°C
Il Cerveja

SY069 - German Weizen Ale

Essa levedura é utilizada na produgdo de cervejas de trigo alemds com aromas frutados, predominando banana combinado com
fendlico moderado. Quando ha producdo de enxofre, este desaparece apds a maturagdo. Por ser uma levedura de baixa floculagGo e de
alta fermentagdo, deve-se cuidar com o headspace pelo excesso de espuma produzido por essa linhagem.

Toler@ncia Alcodlica:

10% ABV

FloculagGo:

Baixa

Atenuacdo:

72-77%

Temperatura Fermentag@o:

18-23°C

59]
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— Belgian & Wheat Yeast

Il Cerveja

SY070 - Trappist High Gravity Ale

Levedura indicada para cervejas alcodlicas e belgas, tais como tripel e quadrupel. Esteres complexos de fruta podem ser obtidos em
temperaturas mais elevadas. Excelente linhagem para cervejarias que desejam ter uma levedura coringa para diferentes estilos de
cerveja belga.

Tolerancia Alcodlica: 12% ABV FloculagGo: Média
Atenuacdo: 74-79% Temperatura Fermentagdo: 18-24°C
Il Cerveja

SY071 - Belgian Golden Ale

Essa levedura é tolerante a teores alcodlicos elevados e produtora de ésteres frutados balanceados com fenélicos leves. Os aromas do
malte permanecem presentes. Para cervejas com gravidades elevadas é necessdrio o uso de uma maior oxigenac@o do mosto para
garantir uma boa atenuagéo.

3
o
Tolerancia Alcodlica: 12% ABV FloculagGo: Baixa 0
Atenuacdo: 74-79% Temperatura Fermentagdo: 20-25°C 3
€
(]
E
(]
[
Il Cerveja

SY072 - Belgian Strong Ale

Levedura original da Bélgica, produtora de aromas frutados leves combinados com aromas de condimento. Pela sua alta capacidade de
atenuagdo, produz cervejas secas, sendo indicada para cervejas alcodlicas e fortes.

Tolerancia Alcodlica: 12% ABV Floculaggo: Média
Atenuacdo: 76-83% Temperatura Fermentagdo: 18-24°C
Il Cerveja

SY073 - Saison 2 Ale

Essa linhagem é uma tipica levedura belga, de fermentacdo vigorosa e de alta atenuagdo, proporcionando uma cerveja extremamente
seca no paladar. Produz aromas frutados leves e de condimento.

Tolerancia Alcodlica: 12% ABV Floculagdo: Baixa

Atenuacdo: 75-82% Temperatura Fermentagdo: 22-28°C
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—— Brett Yeast

Fermentos | Bio4 < Basil

I Cerveja M Sidra

SY120 - Brettanomyces bruxellensis B Hidromel

Levedura produtora de aromas de intensidade média, utilizada para fermentacéo secunddria em estilos belgas ou lambics. Pode ser
utilizada em fermentagdo primdria de mostos acidificados. Normalmente s@o necessarios de 3 a 6 meses para que os aromas evoluam.

Tolerancia Alcodlica: 12% ABV Floculacdo: Baixa
Atenuacdo: 82-88% Temperatura Fermentagdo: 22-30°C
Il Cerveja M Sidra
SY121 - Brettanomyces lambicus B Hidromel

Levedura tradicional e alta produtora de aromas caracteristicos tais como: animalesco, condimentos e de acidez. Utilizada em
fermentac@o secunddria para estilo lambic ou em conjunto com outra levedura para estilos belgas. Normalmente s@o necessarios
de 3 a 6 meses para que os aromas evoluam.

Tolerancia Alcodlica: 12% ABV FloculagGo: Baixa
Atenuacgo: 82-88% Temperatura Fermentagdo: 22-30°C
.. Il Cerveja [ Sidra
SY122 - Brettanomyces claussenii B Hidromel

Levedura produtora de aromas de frutas tropicais, como abacaxi e péssego, em equilibrio com as caracteristicas de Brettanomyces em
intensidade baixa. Pode ser utilizada em fermentacdo secundéria ou fermentag@o primdria de mostos acidificados.

Tolerancia Alcodlica: 12% ABV FloculagGo: Baixa
Atenuacdo: 82-85% Temperatura Fermentagdo: 22-30°C
. . Il Cerveja M Sidra
SY123 - Brettanomyces bruxellensis trois  m Hidromel

Levedura de baixa floculacdo utilizada para a produgdo de cervejas 1700% com Brettanomyces em fermentacdo primaria. Apresenta
caracteristicas de paladar terroso com aromas citricos, principalmente maracujé e abacaxi.

Toleré@ncia Alcodlica:

8% ABV

FloculagGo:

Baixa

Atenuacdo:

82-85%

Temperatura Fermentag@o:

25-30°C
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—— Bactérias

I Cerveja

SY200 - Lactobacillus buchneri

Bactéria heterofermentativa produtora de dcido lactico e ésteres que remetem a péssego e frutas amarelas. Evitar a presenca de
oxigénio durante a aplicagdo dessa bactéria, pois isso favorece a produgdo de acido acético. Essa bactéria pode alcangar um
pH minimo de 3,6.

Tolerancia Alcodlica: 8% ABV Floculacgo: Baixa
Atenuacdo: 1-5% Temperatura Fermentagdo: 34-40°C
Il Cerveja

SY201 - Lactobacillus brevis

Essa bactéria proporciona uma acidez limpa em boca e em aroma. Por produzir mais Gcido ldctico do que a L. buchneri, essa linhagem
é capaz de abaixar o pH para até 3,1 quando utilizada no processo de kettle sour. Deve-se evitar a presenga de oxigénio no uso dessa

bactéria, pois isso pode favorecer a produgdo de dcido acético. g
=

Tolerancia Alcodlica: 8% ABV Floculacgo: Baixa .
Q

Atenuacdo: 1-5% Temperatura Fermentagdo: 30-35°C %

E

i

Il Cerveja

SY602 - Saccharomycodes ludwigii

Levedura ndo consumidora de maltose e maltotriose utilizada para cervejas com baixo teor alcoélico ou ndo alcodlicas com até 0,5
% abv. Possui perfil de fermentac@o neutro ideal para receitas onde se deseja evidenciar o aroma do malte e ldpulo. Seu uso esta
associada a técnicas de brassagem para se obter um mosto com até 6°Plato e com baixa producdo de glicose. Favor consultar a
equipe técnica para elaboragdo da receita.

Tolerancia Alcodlica: 5% ABV Floculacdo: Média

Atenuacdo: 10-15% Temperatura Fermentagdo: 15-20°C
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MANGROVE Fermentos | Mangrove Jack’s

M84 - Bohemian Lager

Levedura de baixa fermentacdo, conhecida por seu cardter seco e limpo, tipico de cervejas tchecas. Produz
cervejas suaves, delicadas e equilibradas. Aromas do malte e lGpulo serdo evidenciados pelo corpo médio

aalto.
D ) 100 g/hL (Extrato Original até 12,5°P / 1,050 e fermentado a temperatura de 14°C ou mais
osagem: baixo) a 200 g/hL (Extrato Original acima de 12,5°P / 1,050)
TC reidratacdo: 20a25°C TeC fermentag@o: 10a15°C Atenuacdo: 72a76%
Embalagens: Pacote de 250 g e saché de 10 g (venda em mdltiplos de 10 unidades)

M44 - US West Coast

Levedura de alta fermentagdo, indicado para Pale Ales Americanas, American Double IPAs, American

Imperial Stouts e varios outros estilos. Por possuir um perfil neutro essa levedura é ideal quando se deseja

que o lapulo se destaque na receita. Mantém o perfil neutro mesmo quando utilizado para fermentar

mostos de alta densidade e em temperaturas mais altas. Produz cervejas com final seco.

Dosagem: 50 g/hL (Extrato Original até 12,5°P / 1,050) a 100 g/hL (Extrato Original acima de 12,5°P / 1,050)

TeC reidratac@o: 30a35°C TeC fermentag@o:

18a23°C

Atenuacdo:

77 a85%

Embalagens: Pacote de 250 g e saché de 10 g (venda em muiltiplos de 10 unidades)

M21 - Belgian Wit

Levedura de alta fermentagdo, de cardter equilibrado entre ésteres frutados e compostos fendlicos, com

notas sutis de tutti-frutti e sabor complexo. Funciona muito bem com ervas e especiarias. Com atenuag@o
média, esta cepa deixar@ um pouco de dulgor residual e podera sofrer stress em cervejas muito alcodlicas,
ndo sendo recomendada para cervejas acima de 8% ABV. Indicada para Witbier, Grand Cru, Spiced Ales e

outras.

Dosagem: 50 g/hL (Extrato Original até 12,5°P / 1,050) a 100 g/hL (Extrato Original acima de 12,5°P / 1,050)

ToC reidratacdo: 30a35°C TeC fermentag@o:

18 a 25°C

Atenuacdo:

70a75%

Embalagens: Pacote de 250 g e saché de 10 g (venda em mdltiplos de 10 unidades)
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lfi"é‘ig"si Fermentos | Mangrove Jack’s Nova Zelandia

M15 - Empire Ale

Levedura de alta fermentag@o adequada para diversos estilos de cervejas Ales encorpadas. Possui perfil rico
de ésteres de frutas escuras. Indicada para Scottish Heavy Ales, American Amber Ales, Sweet Stouts e outros.
Cervejas mais alcodlicas tendem a ser mais adocicadas e encorpadas devido a moderada atenuago, que
pode ser trabalhada na mostura, aumentando a fermentabilidade e diminuindo a gravidade final.

Dosagem: 50 g/hL (Extrato Original até 12,5°P / 1,050) a 100 g/hL (Extrato Original acima de 12,5°P / 1,050)

TeC reidratacdo: 30a35°C TeC fermentacdo: 18a22°C Atenuacdo: 70a75%

Embalagens: Pacote de 250 g e saché de 10 g (venda em mdltiplos de 10 unidades)

M36 - Liberty Bell Ale

Levedura de alta fermentagdo utilizada em uma grande variedade de cervejas lupuladas e distintas. Produz
ésteres frutados leves e delicados permitindo que o carter maltado apareca. Entre os ésteres frutados
podemos esperar aromas de pera, péssego, morango e kiwi. Aromas de malte e lGpulo sobrevivem a
fermentacdo, podendo ser notados em segundo plano. Cervejas fermentadas com esta levedura tendem a
ter corpo médio a baixo, textura aveludada e sabor neutro. Indicado para Pale Ales Inglesas e Americanas,
ESB, Golden Ales e outras.

Dosagem: 50 g/hL (Extrato Original até 12,5°P / 1,050) a 100 g/hL (Extrato Original acima de 12,5°P / 1,050)

TeC reidratac@o: 30a35°C TeC fermentagdo: 18a23°C Atenuacdo: 74a78%

Embalagens: Pacote de 250 g e saché de 10 g (venda em muiltiplos de 10 unidades)

M42 - New World Strong Ale

Levedura de alta fermentacdo utilizada em diversos estilos e de cervejas Ales, de variados teores alcodlicos.
Possui aroma neutro para permitir que o cardter do malte e do lGpulo prevalegam na receita. Dentre os
aromas de malte e lipulo, tende a salientar notas terrosas, de nozes, casca de laranja e leve condimentado.
Os ésteres serdo praticamente ausentes em cervejas de teor alcodlico normal e fermentadas a
temperaturas mais baixas (abaixo de 20°C). Ja em cervejas mais alcodlicas tendem a ser um pouco mais
elevados, com cardter de maga madura, pera e notas sutis de banana. Produz cervejas mais secas, porém
com a percepcdo do dulcor do malte, que permanece no retrogosto.

Dosagem: 50 g/hL (Extrato Original até 12,5°P / 1,050) a 100 g/hL (Extrato Original acima de 12,5°P / 1,050)

TeC reidratacdo: 30a35°C T°C fermentagdo: 16a22°C Atenuacdo: 77 a82%

Embalagens: Pacote de 250 g e saché de 10 g (venda em mdltiplos de 10 unidades)
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M29 - French Saison

French Saison é uma levedura excepcional, com alta capacidade de atenuagdo, criada para produzir

cervejas sofisticadas, complexas, com notas frutadas, picantes e condimentadas. Ideal para fermentar
cervejas mais alcoodlicas, até 14%, tornando-a ideal para uma grande variedade Saisons e Farmhouses.
Cervejas produzidas com esta levedura tendem a ter final seco.

Dosagem: 50 g/hL (Extrato Original até 12,5°P / 1,050) a 100 g/hL (Extrato Original acima de 12,5°P / 1,050)

TeC reidratac@o: 30a35C TeC fermentagdo:

26a32°C

Atenuacdo:

85 a90%

Embalagens: Pacote de 250 g e saché de 10 g (venda em muiltiplos de 10 unidades)

M47 - Belgian Abbey

Levedura excepcionalmente frutada, de aroma complexo de ésteres e alta floculagdo. Sabor de carater
adocicado. Possui tolerdncia moderada ao dlcool, até 8% ABV. Indicada para Belgian Pale Ales e Abbey

Ales.

Dosagem: 50 g/hL (Extrato Original até 12,5°P / 1,050) a 100 g/hL (Extrato Original acima de 12,5°P / 1,050)

TeC reidratacdo: 30a35°C TeC fermentacdo:

18 a25°C

Atenuacdo:

73a77%

Embalagens: Pacote de 250 g e saché de 10 g (venda em muiltiplos de 10 unidades)

M20 - Bavarian Wheat

Levedura de alta fermentagdo para cervejas de trigo. Fornece aroma caracteristico de éster de banana e
fendlico de cravo, equilibrados com aromas condimentados. Esta levedura produz uma cerveja de corpo
médio, rico e aveludado. Por possuir baixa floculagdo ela é ideal para cervejas tradicionalmente turvas.

Indicada para Hefeweizen, Kristal Weizen, Dunkel Weizen, além de outros estilos.

Dosagem: 50 g/hL (Extrato Original até 12,5°P / 1,050) a 100 g/hL (Extrato Original acima de 12,5°P / 1,050)

TeC reidratac@o: 30a35°C TeC fermentacdo:

18 a30°C

Atenuacdo:

70a75%

Embalagens: Pacote de 250 g e saché de 10 g (venda em mdltiplos de 10 unidades)
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JACKS Fermentos | Mangrove Jack’s Vi j

MOS5 - Mead/Hidromel

Cepa de levedura selecionada pura com alta capacidade de produgdo de ésteres florais, especialmente
quando fermentado em baixa temperatura. Possui alta tolerdncia ao dlcool, até 18% ABV e atua em
grande range de temperatura. Indicado para todos os estilos de hidromel.

Dos ) 1 saché de 10 g para 23 L (Extrato Original até 25°P / 1,100) a 2 sachés de 10 g para 23 L
osagern: (Extrato Original acima de 25°P / 1,100).
T°C reidratacdo: 30a35°C TeC fermentag@o: 15a30°C Atenuacdo: 95 a 100%
Embalagens: Saché de 10 g (venda em mudiltiplos de 10 unidades)

MO02 - Cider

Cepa de levedura com alta capacidade de producdo de ésteres. Produz uma Sidra de sabor maravilhoso,
revelando todo o potencial da fruta. Faz Sidras saborosas e refrescantes. Indicado para todos os tipos de
Sidras. Possui alta toler@ncia ao dlcool, até 17,5% ABV.
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Fermentos | Still Spirits Nova Zelandia

TRUSTED SINCE 1989

Gin

Yeast

Cepa especialmente selecionada para producdo de Gin. Produz congéneres neutros e um dlcool neutro e
puro perfeito para mostrar sua alquimia de botanicos. Ideal para fermentagdo de mostura de grdos ou
outras fontes de aglcares.

Dosagem: 1 saché de 20 g para 25 L - Dosar diretamente no mosto
Atenuacdo: 70a100%  T°C fermentacdo: 12a32°C  Tolerancia a dlcool: 18% ABV
Embalagens: Saché de 20 g (venda em mdltiplos de 10 unidades)

Vodka

Yeast

Uma cepa especialmente selecionada para produgdo de Vodka redondas com uma produgéo
extremamente baixa de congéneres e um produto final autenticamente neutro. Ideal para fermentag@o de
mostura de grdos ou outras fontes de aclcares.

Dosagem: 1 saché de 20 g para 25 L - Dosar diretamente no mosto
Atenuagdo: 80a 100% TeC fermentagdo: 20a32°C Tolerdncia a dlcool: 18% ABV
Embalagens: Saché de 20 g (venda em mdltiplos de 10 unidades)
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Whiskey

Yeast

Cepa selecionada especialmente para o segmento de Uisque. Produz uma bebida elegante, bem
arredondada e refinada, mesmo em fermentagdes com teor alcodlico elevado. Produz um perfil de
congéneres ideal para um uisque elegante, bem arredondado ideal para o envelhecimento em carvalho.

Dosagem: 1 saché de 20 g para 25 L - Dosar diretamente no mosto
Atenuacdo: 90 a 100% TeC fermentacdo: 20a35°C Toleré@ncia a alcool: 15% ABV
Embalagens: Saché de 20 g (venda em muiltiplos de 10 unidades)
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TRUSTED SINCE 1989

STIL SPIRITS

Fermentos | Still Spirits

Nova Zelandia

Nutrient

Distiller’s Dark Spirit

Blend de nutrientes para a levedura especialmente desenvolvida para estimular a produgdo de
congéneres durante a fermentagdo de destilados escuros (Uisque, Brandy e Rum escuro). Contém
nutrientes para levedura, anti espumantes, vitaminas e minerais. Agite bem antes de usar. Adicione
junto com a levedura e misture bem para dissolver adequadamente. Conduzir a fermentagdo conforme

especificacto da levedura.

Dosagem: 50a75gpara25L Embalagens: | 45049
ABV Gramas ML Copo (240 ml)
Sugar Wash: acima de 15% 759 70 ml 1/3 copo
Fruit Mash: acima de 15% 509 45 ml 1/5 copo
Molasses Wash: acima de 12% 509 45ml 1/5 copo
Malt Extract or N/A N/A N/A N/A

Grain Mash:

Distiller’s Light Spirit

Nutrient

Blend de nutrientes para levedura especialmente desenvolvida para inibir a produgéo de off
flavors durante a fermentac@o de destilados claros (Vodka, Gin e Rum claro). Contém nutrientes
para leveduras, anti espumantes, vitaminas e minerais. Agite bem antes de usar. Adicione junto
com a levedura e misture bem para dissolver adequadamente. Conduzir a fermentac@o conforme

especificacdo da levedura.

Dosagem: 100 a 150 g para 25 L Embalagens: | 4509
ABV Gramas ML Copo (240 ml)
Sugar Wash: acimade 15% 1509 190 ml 415 copo
Potato: acimade 10% 100g 130 ml 1/2 copo
Molasses Wash: acimade 12% 1009 130 ml 1/2 copo
Grain Mash: N/A N/A N/A N/A
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Fermento Pinnacle Premium
Pinnacle

Para cervejas Ale frutadas e esterificadas, com final limpo, permitindo que os sabores do malte e do
|Gpulo brilhem. Esse produto é muito popular pela sua versatilidade entre os estilos ingleses.

Dosagem: 60a 100 g/hL Tolerancia ao dlcool: Alto (acima de 12% abv)
Floculagao: Alta TeC fermentacdo: 16a21°C Atenuacdo: 76 a82%
Ferme-{w%(ééjoe: Extremamente Rapida Estabilidade da espuma: | Excelente
Pmdg(‘;ggegﬁ Pouco ou nenhum Flavors fenélicos: Negativo

Heritage American Ale
Pinnacle

Pinnacle Heritage American Ale produz cervejas bem balanceadas, com baixo diacetil e com aroma
sutil frutado e floral, que permitem que o sabor dos maltes e lGpulos sobressaiam. Versdtil, é perfeito
para qualquer receita.

Dosagem: 60 a 100 g/hL Toler@ncia ao dlcool: Alto (acima de 12% abv)
FloculagGo: Alta TeC fermentacdo: 16a21°C Atenuacdo: 76 a82%
Fermeﬁaté%ad; Extremamente Rapida Estabilidade da espuma: | Excelente
Pmdlé%scoe?ﬁ Pouco ou nenhum Redé%gge?i'ﬁ Muito boa Flavors fenélicos: Negativo

Heritage Pilsner
Pinnacle

Pinnacle Heritage Pilsner € uma levedura que produz cervejas de paladar seco para lagers limpas e
refrescantes. As cervejas resultantes tem o sabor puro, com um aroma sutil e frutado e um paladar
moderado, gerando cervejas com aroma tipico das lagers.

Dosagem: 100 a 200 g/hL Toler&ncia ao dlcool: Alto (acima de 12% abv)
Floculagao: Alta T°C fermentacdo: 08 a14°C Atenuacdo: 74a81%
Fermemé%adoe: Répida Estabilidade da espuma: | Muito boa
Prodté‘ggge?”e: Baixa Redlé%gge?ﬁ Muito boa Flavors fenolicos: Negativo
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Disponivel em embalagens
de 50 g, 1 kg e 5 kg.
Consulte seu contato
comercial para mais
informagoes.

ABSOLUTAMENTE TUDO PARA
O UNIVERSO CERVEJEIRO

HVG

Cooperativa alema produtora de lGpulos.

New Zealand Hops

Lapulos neozelandeses.

Outros Lapulos

Lapulos de produtores internacionais.
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Lapulos | HVG

Importagao/Armazenagem Refrigerada [rr—— Alemanha

I Lapulo
Hallertau Nugget de Amargor

Fornece propriedades picantes, médio aroma frutado, levemente floral e herbaceo.
Pellets tipo 90. Produzido na regido de Hallertau — Alemanha.

Substéncias de Aroma*
Oleos totais: 09a1,3ml/100g Myrceno: 27 a 42%
Linalool: 05a1% Beta-Cariofileno: 10a20%
Humuleno: 25 a 40% Farneseno: <1%
Substancias de Amargor* Polifendis*
Alfa-acidos: | 9a13% Beta-acidos: | 3a5% Polifendis totais: | 9a13%
Cohumulona: | 24 a30% Colupulona: | 47 a57% Xanthohumol: | 0,5a0,7%
o
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Hallertau Magnum de Amargor

Lapulo de elevado amargor e aroma mediano. Fornece propriedade picante, frutada,
levemente floral e herbal. Pellets tipo 90. Produzido na regido de
Hallertau — Alemanha.

Substdncias de Aroma*

Oleos totais: 1,6a2,6ml/100g

Myrceno: 30a45%

Linalool: 0,2a0,7% Beta-Cariofileno: 8a13%

Humuleno: 30 a 45% Farneseno: <1%

Substancias de Amargor*

Alfaddos | 11a16%

Polifendis*

Beta-acidos: | 5a7%

Polifendis totais: | 2a3%

Cohumulona: | 21a2%

Colupulona: | 38 a48% Xanthohumol: | 0,4a0,5%

*Os valores podem variar dentro destes patamares dependendo da condicao da safra.
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LUpU|OS | HVG Importagao/Armazenagem Refrigerada [R——\[<laplelg]gle]

I Lapulo

Hallertau Herkules de Amargor

Lapulo com caracteristica picante, notas florais e frutadas. Pellets tipo 90.

Substancias de Aroma*

Oleos totais: 1,6a2,4ml/100g Myrceno: 30a50%
Linalool: 0,3a0,8% Beta-Cariofileno: 7a12%
Humuleno: 30a45% Farneseno: <1%

Substancias de Amargor* Polifenois*

Alfa-acidos: | 12a17% Beta-acidos: | 4a5,5% Polifendis totais: | 3a4%

Cohumulona: | 32a38% Colupulona: | 52a58% Xanthohumol: | ca.0,7%

Polaris I Lupulo Aromatico /
de Amargor T
Lapulo com caracteristica picante, notas florais e refrescancia de menta. Polifendis totais: | 4La5%
Pellets tipo 90 produzido na regido de Hallertau - Alemanha.
Xanthohumol: | ca. 0,3%
Substancias de Aroma*
Substancias de Amargor*
Oleos totais: 4,0a5,0ml/100g Myrceno: 49a51%
Alfa-Gcidos: 18 a24%
Linalool: 0,1a0,4% Beta-Cariofileno: 8a13%
Beta-dcidos: 506,5%
Humuleno: 20a35% Farneseno: <1%
Cohumulona: 220a2%

*Os valores podem variar dentro destes patamares dependendo da condicao da safra.
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Importagao/Armazenagem Refrigerada [rr—— Alemanha

. . | Ldpulo
Hallertau Mittelfriieh Aromatico

Lapulo de aroma fino com nota floral e levemente picante.
Pellets tipo 90. Produzidos na regido de Hallertau — Alemanha.

Substé@ncias de Aroma*

Oleos totais: 0,7a1,3ml/100g

Myrceno: 200 28%

Linalool: 0,7a1,1% Beta-Cariofileno: 10 a15%

Humuleno: 45 a55%

Farneseno: <1%

Substancias de Amargor*

Afadcidos: | 3a55%

Polifendis*

Beta-acidos: | 3a5% Polifenéis totais: | 4a5%

Cohumulona: | 18a28% Colupulona: | 36 a44%

Xanthohumol: | 0,2a0,3%
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Tettnag Tettnanger lLapulo.

Lapulo de aroma fino de alta qualidade e intenso aroma. Fornece a cerveja

caracteristica picante, herbal e frutada. Pellets tipo 90. Produzidos na regido de
Tettnag — Alemanha.

Substancias de Aroma*

Oleos totais: 0,5a0,9ml/100 g

Myrceno: 20a35%

Linalool: 0,4a0,9% Beta-Cariofileno: 6a11%

Humuleno: 22a32% Farneseno: 16a24%

Substéncias de Amargor®

Affadedos: | 25a55% Betadeidos: | 3a5%

Polifendis*

Polifendis totais: | 5a6%

Cohumulona: | 22a28% Colupulona: | 40 a 45%

Xanthohumol: | 0,3a0,4%

*Os valores podem variar dentro destes patamares dependendo da condicao da safra.
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Importagao/Armazenagem Refrigerada

e Alemanha

Hallertau Perle

I Lapulo
Aromatico

Lapulo aromatico de alta qualidade com teores medianos e elevados de amargor.
Fornece a cerveja caracteristicas picantes e levemente frutadas.
Pellets tipo 90 e tipo 45. Produzidos na regido de Hallertau — Alemanha.

Substancias de Aroma*

Oleos totais: 0,5a1,5ml/100g Myrceno: 20a35%
Linalool: 0,2a0,6% Beta-Cariofileno: 10 a 20%
Humuleno: 35a55% Farneseno: <1%

Substdncias de Amargor*

Alfa-acidos: | 4a9%

Beta-acidos: | 25a4,5%

Cohumulona: | 29a35%

Colupulona: | 48 a 60%

Polifendis*
Polifendis totais: | 3a5%
Xanthohumol: | 0,4a0,5%

Hallertau Tradition

I Lapulo
Aromatico

Lapulo aromatico que fornece & cerveja caracteristicas picantes e herbais.
Pellets tipo 90 e tipo 45. Produzido na regido de Hallertau — Alemanha.

Substancias de Aroma*

Oleos totais: 0,5a1ml/1004g Myrceno: 17 a32%
Linalool: 0,7a1,2% Beta-Cariofileno: 10 a15%
Humuleno: 35a50% Farneseno: <1%
Substdncias de Amargor*
Alfa-acidos: | 3a7% Beta-acidos: | 3a6%

Cohumulona: | 24.a30%

Colupulona: | 41 a 49%

Polifendis*
Polifendis totais: | 4a5%
Xanthohumol: | 0,4%

*Os valores podem variar dentro destes patamares dependendo da condicao da safra.
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e Alemanha

Spalter Select I Lapulo

Aromatico

Possui aroma fino com notas florais, levemente frutado e picante. Pellets tipo 90.

Substéncias de Aroma*

Oleos totais: 0,6a0,9ml/100 g Myrceno: 20 a 40%
Linalool: 1,0a1,5% Beta-Cariofileno: 4a10%
Humuleno: 10a22% Farneseno: 15a22%

Substancias de Amargor*

Afodcidos: | 3a65%

Polifendis”

Beta-acidos: | 25a5%

Polifendis totais: | 4a5%
Cohumulona: | 21a27% Colupulona: | 37 a 46% Xanthohumol: | 0,3a0,5%
Mandarina Bavaria I Lpulo
Aromatico

Possui aroma agradavelmente frutado, com notas de tangerina e levemente
adocicado. Pellets tipo 90.

Substdncias de Aroma*

Oleos totais: 2,1 ml/100 g

Myrceno: 71%

Linalool: 0,3% Beta-Cariofileno: 1,7%

Humuleno: 51%

Farneseno: 1%

Substancias de Amargor*

Alfa-acidos: | 7a10% Beta-acidos: La7%

Polifenéis*

Polifendis totais: | 23a2,7%

Cohumulona: | 28 a35%

Xanthohumol: | 0,5a0,7%

*Os valores podem variar dentro destes patamares dependendo da condicao da safra.
Catalogo de Produtos | Agrdaria Malte
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[ Lupulo
Hallertau Hersbrucker Arogvc'ztico

Cultivado para substituir o Mittelfriieh com caracteristicas parecidas.
Notas florais e levemente picantes. Pellets tipo 90.

Substdncias de Aroma*

Oleos totais: 0,5a1ml/100g Myrceno: 15a30%
Linalool: 0,5a1,0% Beta-Cariofileno: 8a13%
Humuleno: 20 a 30% Farneseno: <1%

Substdncias de Amargor* Polifenéis*

Alfa-acidos: | 1,50 4% Beta-acidos: | 2506% Polifendis totais: | 5a6%
Cohumulona: | 17 a25% Colupulona: | 34a39% Xanthohumol: | ca.0,2%
. I Lapulo
SGPh"' Aromatico

Lapulo Alemdo. Tem um perfil aromdtico bastante diferente dos demais lpulos
aromaticos alemdes. No lipulo fresco tem aroma amadeirado e condimentado ja
na maceragdo fria possui caracteristicas citricas e de frutas verdes como péra e maca.
Pellets tipo 90.

Substancias de Aroma*

Oleos totais: 0,8a14ml/100g Myrceno: 25 a 40%
Humuleno: 20 a 30% Cariofileno: 9a14%
Farneseno: <1%
Substancias de Amargor* Polifendis*
Alfa-acidos: | 2a4,5% Beta-acidos: L4a7% Polifenéis totais: | 4a5%
Cohumulona: | 12a17% Xanthohumol: | 0,3a0,4%

*Os valores podem variar dentro destes patamares dependendo da condicao da safra.
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Importagao/Armazenagem Refrigerada [rr—— Alemanha

I Lapulo
HCl"eI'tClI.I BlCII‘IC Aromdtico ;:;pulﬂdo gramineo/
cebola/alho feno
40
Em adicdes tardias e dry-hoppping, confere a cerveja aroma de frutas verdes, manga e amresinosol 30 picantel.

groselha. Com similaridades ao bouquet de um refrescante e fino vinho branco. Pellets
tipo 90. Produzido na regido de Hallertau — Alemanha.

0z

Substéncias de Aroma* vegetal
Oleos totais: 1,5a1,8ml/100g Myrceno: 50a75% floral citrico
Linalool: 0,2a0,5% Beta-Cariofileno: 0a2%
frutas doces frutas vermelhas
Humuleno: 0a3% Farneseno: <1% frutas verdes
Substancias de Amargor* Polifendis”
Alfa-acidos: | 9a11% Beta-dcidos: La 7% Polifenéis totais: | 3a4%
Cohumulona: | 19a25% Xanthohumol: | 0,2a0,5%
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I Lapulo
H uel I M elon Aromdtjco lupulado gramineol
50
cebola/alho ' feno
40
Em adicGes tardias e dry-hoppping, confere a cerveja intrigantes aromas adocicados ':si[w?l 30 picante/

e um amargor caracteristico. Aromas de meldo doce, damasco, morango e leve floral. herbdceo

Pellets tipo 90. Produzido na regido de Hallertau — Alemanha. :: ‘b

mentolado vegetal
Substancias de Aroma* s

Oleos totais: 1a2,1ml/100g Myrceno: 35a37%
Linalool: 0,40a0,7% Cariofileno: 5 a10%
Humuleno: 10 a 20% Farneseno: <1%
Substancias de Amargor*
Alfa-acidos: | 55a8% Beta-dcidos: 60a8%

Cohumulona: | 25a28%

floral

frutas doces

Polifendis*

Polifendis totais: | 3,0%

frutas verdes

citrico

frutas vermelhas

Xanthohumol: | 040a0,7%

*Os valores podem variar dentro destes patamares dependendo da condicao da safra.
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DAH | sojndn

Lapulos | HVG

Importagao/Armazenagem Refrigerada

e Alemanha

I Lapulo

Callista Aromatico

= Inicio da fervura
== Whirpool
== Dry Hopped

floral
Dependendo do estilo da cerveja e dosagem, este lipulo confere varios sabores como S
maracujd, grapefruit (toranja, pomelo), péssego e groselha para a cerveja. Um IGpulo outros 4 frutado
extremamente versatil para varias cervejas. Pellets tipo 90. 3
Produzido na regido de Hallertau — Alemanha. 2
resinoso/ .
amadeirado citrico
Substancias de Aroma*
Oleos totais: | 1,4a2,1ml/100g Myrceno: 63,5% apimentado lupulado
Linaloo: | 1,3% herbéceo
Substancias de Amargor* Polifendis*
Alfa-écidos: | 2a5% Beta-dcidos: 5a10% Polifendis totais: | 5,7%
Cohumulona: | 15a21% Xanthohumol: | 0,3a0,6%
. I Lapulo
Ariana Arogmt/co
= Inicio da fervura
== Whirpool
i i i ari == Dry Hopped floral
Dependendo do estilo da cerveja e dosagem, este lipulo confere varios sabores 5
como grapefruit (toranja, Pomelo), cassis, geranios, groselha, citricos e baunilha para outros 4 frutado
a cerveja. Esta variedade é bastante adequada para dry-hopping. Pellets tipo 90. 3
Produzido na regido de Hallertau — Alemanha. 2
resinoso/ tart
lai 1 citrico
Substancias de Aroma*
Oleos totais: | 1,5a2,4ml/100g Myrceno: 58% apimentado lupulado
Linalool: | 0,5% herbéaceo
Substancias de Amargor* Polifendis*
Alfa-acidos: | 9a13% Beta-acidos: 4,60 6% Polifenéis totais: | 3,3%
Cohumulona: | 40 a 42% Xanthohumol: | 0,45 a0,55%

*Os valores podem variar dentro destes patamares dependendo da condicao da safra.
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Lapulos | HVG Importac@o/Armazenagem Refrigerada [R——\[<laplelg]gle]

- | Extrato
Extrato de Lapulo Magnum Lipulo

Substancias de amargor®

Age em determinada pressdo como solvente apolar. Ele solubiliza as resinas moles o )
e 0s 6leos etéricos da lupulina do lapulo resultando num produto puro e de longa Alfa-dcidos: | 40a50%
durabilidade. Ideal para atingir o amargor base ou fazer corregdes no amargor.
Armazenagem facilitada pois ocupa muito menos espaco na cdmara fria.
Dosagem simples e altos rendimentos.

(1 | Extrato
Extrato de Lapulo Herkules Lipulo

Substancias de amargor®

Ideal para atingir o amargor base ou fazer corre¢des no amargor. Armazenagem .

ap g 9 S : 9 - 9 Alfa-acidos: | 40 a 50%
facilitada, pois ocupa muito menos espaco na cdmara fria. Dosagem simples e altos
rendimentos.
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Extrato de Lapulo Isomerizado (IKE) /dixfgﬁlo DIsFONIBILIDADE

Embalagens: 1kg (lata)
O extrato isomerizado contém todos os componentes do extrato original, porém
parcialmente modificado termicamente. Como vantagem, seu rendimento de Substancias de amargor*

isomerizagdo chega a 45 — 60%, normalmente 55%. Pode ser utilizado como single
hop ou em combinacdo com pellets. Sua dosagem deve ser recthz_ada.nu fer\{ura,_ IS0 Alfa-cidos: | 25a55%
preferencialmente entre o meio e final desta etapa para dissolugdo e isomerizagdo de
humulonas e dissolugdo de iso humulonas e éleos essenciais. Alfa-acidos: | <5%
Beta-dcidos: | 150a40%
Oleo essenciais | 10 ml/100g

*Os valores podem variar dentro destes patamares dependendo da condicao da safra.
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Lapulos | New Zealand Hops  Importagao/Armazenagem Refrigerada Nova Zeldndia

Motueka™

Aroma distinto de lim&o e mojito. Fornece caracteristicas de limé&o fresco e final de frutas tropicais.

Substancias de Aroma* Substéncias de Amargor*
Oleos totais: 0,8a1,0ml/100g Myrceno: 40 a 50% Alfa-acidos: 6,5a7,5%
Linalool: 0,9% Beta-Caryophylleno: 1a2% Beta-acidos: 5a6%
Humuleno: 1ab% Farneseno: 12a15% Cohumulona: 29%

Geraniol: 0,3%

=

faty

©

c

o

(%]

z Nelson Sauvin®

3

N

8 Aroma distinto dos lupulos do “Novo Mundo”. Fornece caracteristicas frutadas de uvas e vinho branco.

-]

3_ Substancias de Aroma* Substancias de Amargor*

g

2 Oleos totais: 1,17 ml/100g Myrceno: 20 a 40% Alfa-acidos: 12a13%
Linalool: 0,3a0,9% Beta-Caryophylleno: 6a11% Beta-dcidos: 55a8%

Humuleno: 22a37% Farneseno: 0,1a0,4% Cohumulona: 24%

Geraniol: 0,8%

*Os valores podem variar dentro destes patamares dependendo da condicao da safra.
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Sauz Rep. Tcheca Alemanha -

Tradicional lGpulo de aroma nobre, bastante leve e com agradaveis tons terrosos, herbais e florais. Pellets tipo 90.
Muito utilizado em cervejas Pilsen.

Substancias de Aroma*

Substancias de Amargor*

Oleos totais: 04a1,0ml/100g  Myrceno Aprox.: 20 a 42% Alfa-acidos: 2a5%
Humuleno Aprox.: 19a45% Cariofileno Aprox.: 6a12% Beta-dcidos: 7a8%
Farneseno: 11a15% Cohumulona: 23 a26%

Alemanha -

Estados Unidos B

cascade da AMErico  m—

Lapulo de aroma floral de média intensidade, citrico com notas de toranja (grapefruit). Pellets tipo 90.

Substancias de Aroma*

Substancias de Amargor*

Oleos totais: 08a15ml/100g  Myrceno Aprox.: 45 a 60% Alfa-acidos: 45a7%
Humuleno Aprox.: 10a16% Cariofileno Aprox.: 3a6% Beta-dacidos: 45a7%
Farneseno: 4a8% Cohumulona: 33a40%
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English Goldings Inglaterra +

Tradicional ldpulo aromatico inglés. Aromas picantes suaves e delicados com caracteristicas florais adocicadas. Lipulo em pellets tipo 90.
Muito utilizado em cervejas inglesas e belgas.

Substancias de Aroma* Substancias de Amargor*

Oleos totais: 04a1,0ml/100g  Myrceno Aprox.: 25a35% Alfa-acidos: ‘ 4a8%
Humuleno Aprox.: 35a45% Cariofileno Aprox.: 13a16% Beta-acidos: ‘ 2a3%
Farneseno: <1% Cohumulona: ‘ 26 a32%

*Os valores podem variar dentro destes patamares dependendo da condicao da safra.
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Estados Unidos

Centenni(l' da AMENCO  e—

LGpulo americano, com caracteristicas proximas ao Brewers Gold. Tem parentesco com Fuggles e East Kent Golding. Predomina aroma
amadeirado no lipulo em natura e aromas de cha de camomila e citricos no dry hopping. Pellets tipo 90.

Substancias de Amargor*

Substancias de Aroma*

Oleos totais: 1,5a23ml/100g  Myrceno Aprox.: 45 a55% Alfa-acidos: 9,5a11,5%
Humuleno Aprox.: 10a18% Cariofileno Aprox.: 5a8% Beta-acidos: 35a04,5%
Farneseno: <1% Cohumulona: 29 a 30%

Estados Unidos

ChinOOk da AMENCa  —

Lapulo americano. Predomina aroma condimentado quase defumado balanceado com aroma citrico no ldpulo em natura e aromas de
amoras vermelhas, frutas doces e flores no dry hopping. Pellets tipo 90.

Substancias de Aroma* Substancias de Amargor*

Oleos totais: 1,5a25ml/100g  Myrceno Aprox.: 35a40% Alfa-dcidos: 12a14%
Humuleno Aprox.: 200 25% Cariofileno Aprox.: 9a11% Beta-dcidos: 3a4%
Farneseno: <1% Cohumulona: 29 a34%
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Estados Unidos

Amal’i"O da América

Alemanha -

Lapulo aromatico fino no qual predominam aromas de damasco, pera, banana madura e meldo, balanceado com aroma citrico de
grapefruit e limdo. Pellets 90.

Substéncias de Amargor*

Substancias de Aroma*

Oleos totais: 1,5a1,9ml/100g  Myrceno Aprox.: 68 a70% Alfa-acidos: 8a11%
Humuleno Aprox.: 9a11% Cariofileno Aprox.: 2a4% Beta-dcidos: 6a7%
Farneseno: 2a4% Cohumulona: 21 a24%

*Os valores podem variar dentro destes patamares dependendo da condicao da safra.
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Columbus /CTZ S =

Lapulo americano descendente do Nugget. Predominam aromas condimentados, equilibrando aromas citricos. Pellets tipo 90.

Substancias de Amargor*

Substancias de Aroma*

Oleos totais: 25a3,5ml/100g  Myrceno Aprox.: 25a45% Alfa-acidos: 15a17%
Humuleno Aprox.: 11a25% Cariofileno Aprox.: 8a12% Beta-dacidos: 45a5%
Farneseno: <1% Cohumulona: 30a35%

Estados Unidos

Citl'0.® da AMErica  ——

Lapulo Americano. Como o nome referencia, nesta variedade predominam aromas de frutas citricas, principalmente limdo e grapefruit, mas
também aromas de maracuja e outras frutas tropicais. Uma cerveja produzida com este IGpulo é inconfundivel. Pellets tipo 90.

Substancias de Aroma* Substancias de Amargor*

Oleos totais: 22a28ml/100g  Myrceno Aprox.: 60 a 65% Alfa-dcidos: 11a13%
Humuleno Aprox.: 11al13% Cariofileno Aprox.: 6a8% Beta-acidos: 3,5a4,5%
Farneseno: <1% Cohumulona: 22 a24%

Estados Unidos

Galena da América

Lapulo americano. Variedade de amargor que se caracteriza pelas concentragdes elevadas de alfa-acidos. Nesta variedade predominam
aromas citricos, gramineos e florais bastante equilibrados. Pellets tipo 90.

Substancias de Aroma* Substancias de Amargor*

Oleos totais: 09a13ml/100g  Myrceno Aprox.: 55 a 60% Alfa-acidos: 11,5a13,5%
Humuleno Aprox.: 10a13% Cariofileno Aprox.: 45a5,5% Beta-dcidos: 7208,7%
Farneseno: <1% Cohumulona: 36 a40%

*Os valores podem variar dentro destes patamares dependendo da condicao da safra.
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Importagao/Armazenagem Refrigerada

Lapulos Internacionais | Direto do Produtor

Estados Unidos

da AMErica  e—

El Dorado®

Lapulo americano. Intensos sabores tropicais que remetem a abacaxi e manga, com um final resinoso. Aromas de pera, melancia, péssego,
nectarina e doces. Pellets Tipo 90. Produzido na regido do Yakima Valley.

Substancias de Amargor*

Substancias de Aroma*

Oleos totais: 2,5a3,3ml/100g Myrceno: 55 a60% Alfa-dcidos: 13a17%
Humuleno: 10a15% Beta-Cariofileno: 6a8% Beta-dacidos: 7a8%
Farneseno: <1% Cohumulona: 28a33%

Estados Unidos
da AMérica  m—

Idaho 7

Utilizado principalmente como variedade aromatica e para dry hopping devido ao seu intenso aroma e sabor. Possui uma concentragdo de
alfa-acidos significante para contribuir com o amargor. Com aroma de frutas tropicais, citricas (damasco, laranja, toranja vermelha, papaia)
e intensas notas resinosas e um toque de cha preto.
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Substancias de Aroma* Substancias de Amargor*
Oleos totais: 1,0a2,5ml/100 g Farneseno: <1% Alfa-Gcidos: 9a15%
Beta-dcidos: 4a5%
Cohumulona: 30 a40%
. ® Estados Unidos
Slmcoe da América  m—

Lapulo de duplo propésito devido a sua alta concentracéo de alfa-acidos e qualidades aromaticas. Aroma frutado adocicado, citrico,
com notas terrosas, herbais e de pinho.

Substancias de Aroma* Substancias de Amargor*

Oleos totais: 2a25ml/1004g Myrceno: 60 a 65% Alfa-acidos: 12a14%
Humuleno: 10a15% Cariofileno: 5a8% Beta-acidos: 4a5%
Farneseno: <1% Cohumulona: 15a20%

*Os valores podem variar dentro destes patamares dependendo da condicao da safra.
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Estados Unidos i
da América =———

Mosaic®

Com um aroma complexo, este lipulo é conhecido por seu triplo propésito, podendo ser utilizado para amargor, flavor e aroma. Possui um
amargor agradavel e aroma de frutas tropicais, manga, pinho, citrico e herbal.

Substancias de Aroma*

Substancias de Amargor*

Oleos totais: 1a1,5ml/100g Myrceno: 47 a53% Alfa-acidos: 11,5a13,5%
Humuleno: 13a16% Cariofileno: 5a8% Beta-acidos: 3,2a39%
Farneseno: <1% Cohumulona: 20 a 26%

Eslovénia h

FRUTADO

Golding Bobek

Lapulo de duplo propésito: aroma e amargor. Bobek tem um aroma intenso e
agradavel com notas florais, de lim&o e pinho.

PICANTE FLORAL
Oleos totais: 0,7a4ml/100 g Myrceno: 30a45%
Linalool: 09a1,3% Beta-Cariofileno: 4a 6%
Humuleno: 12a19% Farneseno: 3a7%
HERBAL CiTRICO
Alfa-acidos: | 2a7% Beta-acidos: 40a6,1% Cohumulona: 28 a 34% Colupulona: | 48 a53%

Estados Unidos
da América  mmm—

Ekuanot®

Seu nome foi alterado de Equinox para Ekuanot® em 2016. Ele & conhecido por fornecer
uma variedade complexa de aromas como lim&o, magd, meldo, mamdo, pimenta verde, CITRUS
frutas vermelhas, eucalipto e cravo.

TROPICAL
FLORAL FRUIT

*Os valores podem variar dentro destes patamares dependendo da condicao da safra.
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Substéncias de Amargor*
Oleos totais: 2,5a4,5ml/100g Alfa-acidos: 13a16% RESINO GRASSY
Mirceno: 30a45% Beta-acidos: 4a5,5%
Humuleno: 10a20% Cohumulona: 31a38% sPICY STONE
Linalool: 0,2a0,5% HERBAL BERRY
Farneseno: <1
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Lapulos Internacionais | Direto do Produtor Importagdo/Armazenagem Refrigerada

Embalagens: 1 kg (lata)

Extrato de Lapulo Americano

Substancias de amargor®

Ideal para atingir o amargor base ou fazer corre¢des no amargor. Armazenagem
facilitada, pois ocupa menos espaco na cdmara fria. Dosagem simples e altos
rendimentos.

Alfa-acidos: ‘ 40 a 50%

Estados Unidos

Extrato de Lapulo KALSEC® KAE® 4/3 A daAmérica ==

Blend de di-hidroisoalfa acidos, 6leos de lapulo e resinas. Adiciona amargor a
} ~ ; CONSULTE
cerveja sem causar a formacdo de light struck. DISPONIBILIDADE

Pode ser utilizado para controlar a formag@o de espuma do mosto adicionando-o
no inicio da fervura. Embulugens. 4 kg
Pode ser dosado para fornecer aroma e flavor quando adicionado nos Gltimos 10 Armazenagem: entre 15 e 35°C

minutos da fervura.

Substancias de Aroma*

Este produto foi desenvolvido para adicéo na fervura, ndo sendo indicado sua
adicto pos fermentac@o. Oleos totais: ‘ 5a15%

Aquegca o produto a 40 - 50°C, misture para tornd-lo homogéneo e melhorar a
fluidez para a adicgo. Substancias de Amargor*

Seu rendimento de amargor pode chegar a 50/60% na cerveja final.
Alfa-acidos (HPLC): ‘ 25% +/-1,5%

*Os valores podem variar dentro destes patamares dependendo da condicao da safra.
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ABSOLUTAMENTE TUDO PARA -

O UNIVERSO CERVEJEIRO agraria

malte

Prozyn

o
prozyn Fabricante brasileira de melhoradores cervejeiros.

biosolutions for life




0
prozyn

biosolutions for life

Adjuvantes e Coadjuvantes | Prozyn

> Brasil

BioMax L

BioMax L € um produto constituido a base de enzimas (N-acetilmuranoil hidrolase) que prolonga a vida Ctil da cerveja mediante a
hidrélise das ligacdes glicosidicas no pepetidioglicano localizado nas paredes das células bacterianas. E um eficiente bacteriostdtico de
bactérias Gram positivas e algumas Gram negativas e pode ser usado para prolongar o shelf life de chopp e cervejas ndo pasteurizadas.
Mantém a acdo durante o envaze. Atuacdo especifica, ndo afeta a levedura. E considerado um coadjuvante em bebidas, ndo necessita

ser declarado no rétulo.

Embalagem: | Frascos de 500 g

Armazenamento: | Refrigerado (0°C a 10°C)

Orientacdo: | Estabilizante microbiolégico para chopp e cerveja

Dosagem: | 4g/hL

FoamMax

Embalagem: Pacotes de 100 g | 5kg | 25 kg sob encomenda
Estabilizante de espuma a base de alginato (PGA). Armazenamento: Temperatura ambiente
« Maior estabilidade da espuma no produto final Orientacgo: Estabilizante de espuma (PGA)
 Protege a espuma contra agentes redutores de espuma Dosagem: 3a5g/hL
« Maior cremosidade e durabilidade da espuma
StarMax BG Su per Embalagem: Frascos de 500 g /| 25 kg sob encomenda
Armazenamento: Refrigerado (0°C a 10°C)
Solugdo enzimdtica a base de beta glucanases. Orientacdo: Beta glucanase para filtrabilidade
« Maior filtrabilidade com menor custo/dose do mosto e cerveja
« Reducdo da viscosidade do mosto Dosagem: 20 g/100 kg de malte

* Melhora a velocidade de clarificacéo

® Reducdo dos riscos de oxidacdo e da agdo das lipoxigenases

 Propicia menor tempo de contato com a casca e consequentemente menor extracdo de polifendis

« Melhor rendimento na sala de brassagem

« Aumenta os ciclos de filtrac@o da cerveja com consequente economia de elementos filtrantes

IsoMax EAA

Maxima protegcéo contra oxidagdo.

 Sequestrante de oxigénio de alto desempenho
« Maior shelf life da cerveja, mantendo baixos os niveis
de oxigénio mesmo ap6s o envase/embarrilhamento

« Sem off-flavor residual no produto apés aplicagéo

Embalagem: Pacotes de 100 g | 5kg | 25 kg sob encomenda
Armazenamento: Temperatura ambiente
Orientacdo: Antioxidante de alta performance
Dosagem: 2a4g/hl

Catdlogo de Produtos | Agrdria Malte
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prozcgn Adjuvantes e Coadjuvantes | Prozyn < Brasil

biosolutions for life

ClearMax MF

Solugdio combinada de dcidos tanicos naturais para estabilidade sensorial e coloidal durante mostura e maturagéo.
o Acdo instant@nea e altamente especifica em proteinas de alto peso molecular sem interferir nas proteinas da espuma

Mosturacao:

e Inibicgo de enzimas LOX (Lipoxigenases)

o Reducdo na formagdo de aldeidos

e Melhoria do poder antioxidante

e Elevagdo na velocidade de filtrag@o (ndo formacdo de géis S-S)
Dosagem: até 3 a 5 g/hL

Fervura:
« Formagdo de Trub compacto e reducdo de perdas
« Reducdo nas drenagens de fundo dos fermentadores

Embalagem: Pacotes de 100 g / 1kg I 20 kg sob encomenda

< A [ Amarzenamento: Temperatura ambiente
e Solugdo de pré-estabilizacdo
* Melhoria de ciclos de filtracdo Orientaciio: | Estabilizante sensorial e coloidal
Dosagem: 3 a 5 g/hL
Maturagdo:

» Acdo instantdnea e altamente especifica em leveduras e proteinas de alto peso molecular
sem interferir nas proteinas da espuma

« Garantia de estabilidade coloidal completa para KWT —até 1 ano de estabilidade

« Melhoria na capacidade antioxidante da cerveja alongando a vida sensorial do produto

e Reducdio nos niveis de Fe2+ /Fe3+

e Coagulante de leveduras de alta performance

o Elevagdo dos ciclos de filtragGo e redug@o de consumo de terra

Dosagem: 3 a 5 g/hL

ClearMax PVPP

Polimero estabilizante coloidal.

« Evita a formagdo de complexos proteina/polifendis pela remogdo dos polifendis que causam turbidez na cerveja
 Produto insollvel na cerveja, livre de registro no rétulo, é completamente retirado da cerveja durante a filtragéo
 Prolonga o shelf life da cerveja em até um ano

« Permite uma estabilizacdo coloidal da cerveja mesmo sob condicdes extremas

* Remove adstringéncia causada pelos polifenéis melhorando a estabilidade sensorial

 Pode ser dosado junto com a terra diatomacea e descartado junto com a torta filtrante

e Possibilidade de dosagem na maturagdo

 Possui alternativa regener@vel altamente econémica com perdas de no maéximo 1% (DIVERGAN RS)

Embalagem: | Pacotes de 5kg | 20 kg sob encomenda Armazenamento: | Temperatura ambiente

Orientagdo: | Estabilizante coloidal de polifenéis Dosagem: ‘ 100% de malte: 20 a 40 g/hL
30% de adjunto: 10 a 30 g/hL
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biosolutions for life

Maltezyn HT

Suplementagdo enzimatica para mosturagdo puro malte ou com adjuntos.

« Evita a gelatinizag@o em caso de interrupgdo do processo

e Reducdo dos custos com a substitui¢do de malte por cereais ndo maltados

 Suplementag@o enzimatica para receitas que utilizam maltes com poder diastasico reduzido

o Rapida redugdo da viscosidade

* Reducdo do tempo de processo e dos gastos energéticos

e Producdio de mostos com maior extrato

« Aumento do rendimento da fermentagdo por aumentar o teor de aminodcidos e dextrinas solGveis
e Facilidade de uso (adicGo de apenas um produto)

Embalagem: | Frascos de 500 g | 25 kg sob encomenda Armazenamento: | Refrigerado (0°C a 10°C)

Orientacdo: | Suplemento enzimatico para mostura — maior rendimento Dosagem: | 50 g/100 kg de malte

LowFoam Beer

Antiespumante de alta performance.
« Melhor utilizacgo do tanque de fermentac@o, pois a espuma pode ocupar de 20 a 25% da capacidade do tanque

 Diminuicgo do tempo e custo de CIP, promovendo economia de sanitizantes e consumo de dgua com consequente redugdo da
geracdo de efluentes

« Ndo altera as caracteristicas da cerveja, como sabor e odor

e Sem residuos no produto final

Embalagem: | Frascos de 500 g Armazenamento: | Ambiente

Orientagdo: | Antiespumante para fermentagéo Dosagem: | 4g/hL

Matufast

Solugdio enzimatica para otimizar a maturagdo.

* Acdio preventiva, evitando a formagdo de Diacetil

© Reducdo no tempo de maturagéo

« Aumento da capacidade das adegas

 Permite reduzir o tempo de processo, otimizando gastos energéticos
« Melhor qualidade da cerveja e maior eficiéncia de produgdo

Embalagem: | Frascos de 500 g Armazenamento: | Refrigerado (0°C a 10°C)

Orientacdo: | Acelerador de maturagdo Dosagem: | 0,75a1,5g/hL
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biosolutions for life

Adjuvantes e Coadjuvantes | Prozyn < Brasil

PectiMax Beer ]

E um sistema enzimatico contendo Pectinase e Arabinase, reduz viscosidade e turbidez em cervejas que utilizam em sua composicéo
frutas. Melhora a liberagdo de aromas e melhora a extragdo de cor das frutas.

Embalagem: Frascos de 500 g Armazenamento: Refrigerado (0°C a 10°C)
Orientagdo: Em todas as cervejas que usam frutas. A enzima pode ser dosada com a fruta no inicio da mostura.
Os melhores efeitos sdo conseguidos aquecendo a fruta em panela separada, fazendo um repouso em 50°C
por 30 a 40 minutos, posteriormente subindo a temperatura até no maximo 80°C para desnaturagdo da
enzima e, para a pasteurizagdo da fruta, dosar na fermentacdo ou a enzima poderd ser dosada juntamente
com a fruta no final da fermentagao.
Dosagem: 0,2% por kg de frutas Temperatura Otima: 50°C
Faixa de pH ideal: 3,0a50 Temperatura de Desnaturacdo: 70°C por 15 minutos

Protezyn EX ]

Tecnologia enzimatica para cerveja gluten free. E um produto constituido a base de endo/exo-peptidases.
« Hidrolisa as proteinas do gldten, eliminando sua alergenicidade

e Aplicag@o conjunta com ClearMax

e Diminuicgo da viscosidade de géis proteicos

e Acdio bastante especifica sobre os substratos proteicos

e Produto concentrado, proporcionando melhor custo-dose

Embalagem: Pacotes de 500 g Armazenamento: | Refrigerado (0°C a 10°C)
Orientacdo: Consultar equipe técnica para orientagdes sobre aplicacdo/processo
Dosagem: 4% da massa proteica malte/adjuntos Temperatura Otima: | 50°C
Faixa de pH ideal: 50a6,0
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biosolutions for life

ClearMax K

Produto constituido a base de carragena e acidos tanicos. Sua composic@o foi desenvolvida especificamente para utilizagdo em cervejarias
para facilitar a floculag@o e sedimentac@o de polifendis, proteinas, lipideos e carboidratos (B-Glucanos) em forma de Trub quente ou frio.
Resultando em economia de tempo, melhor recuperagdo de mosto no Whirlpool e apresentacéo de mosto mais limpido e brilhante.

* Melhora a clarificagdo do mosto e da cerveja

« Melhora a recuperacéo do mosto no Whirlpool, diminuindo o arraste do Trub quente

« Melhora a estabilidade coloidal da cerveja, retendo as proteinas de alto peso molecular no Trub

o diminui o tempo de fermentagdo, pois o trub quente ndo adequadamente retido, acarreta em perda de vitalidade da levedura

e Produto concentrado, proporcionando melhor custo/dose

Embalagem: | Pacotes de 100 g Dosagem: 5a 10 g/hL nos 15 minutos finais de fervura

Armazenagem (sugestdo): temperatura ambiente

StarMax GA Brut

Produto a base de enzimas que pode ser utilizado para aumentar a quantidade de aclcares fermentesciveis, hidrolisando dextrinas em
glicose. O aumento na concentracdo de aglicares que podem ser metabolizados pelas leveduras, permite a producdo de cervejas com
menos dextrinas residuais, resultando em cervejas com elevado grau de atenuac@o e sensorialmente mais secas.

e Alta conversdo de dextrinas em glicose
e Acto em temperatura de fermentacdo > 15°C

e Resulta em cervejas com baixo extrato residual e sensorialmente mais secas

Embalagem: | Frascos de 500 g Armazenamento: Refrigerado (5 e 10°C)
Orientagdo: Enzima para producdo de unidades de glicose ~ Dosagem: Depende de par@metros, como a quantidade
a partir de dextrinas e oligosscarideos de dextrinas e temperatura de fermentag@o.
Dosagem sugerida de 0,4 a 0,5 g/kg de malte

BioHop Tetra

Solugdo & base de lGpulos para estabilidade da espuma

- Produto natural - Clean Label

- Proporciona maior estabilidade da espuma

- Produz uma espuma mais fina, branca, regular e cremosa
- Protege a espuma contra desestabilizacdo lipidica

- Melhora a aderéncia da espuma no copo

- Melhora a percepg@o sensorial

Embalagem: | Frascode Tkg | 5kg | 25kg Armazenamento: | Em temperatura ambiente

Orientacdo: ‘ Estabilizante de espuma. Realga o amargor da cerveja. Dosagem: Ta2g/hL
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biosolutions for life

OakMax AT

Extrato de carvalho rico em taninos extraidos do cerne de carvalho americano. OakMax AT é utilizado como modificador de sabor em
bebidas que necessitam de caracteristicas amadeiradas de tanino. Introduz notas de baunilha ou chocolate em associagdo & nota de
madeira tostada ao produto final. Foi desenvolvido para aplicacdes em vinhos, destilados, cervejas ou outras aplicagdes alimenticias.
e Reduz o tempo de maturagdo

e Permite uma introdugdo mais rapida do produto no mercado

e Oferece caracteristicas de envelhecimento utilizando tanques de inox

e Reduz o investimento em adegas de madeira

e Padroniza o sabor

Embalagem: | Pacotes de 100 g Armazenamento: Refrigerado de (5°C a 25°C)

Depende do ponto de dosagem, do efeito desejado e do tipo da bebida. Para testes iniciais recomenda-se de
2a10g/hL.

Dosagem:

OakMax FT

Extrato de carvalho rico em taninos extraido do cerne de carvalho francés. OakMax FT é utilizado como modificador de sabor em bebidas
que necessitam de caracteristicas amadeiradas de tanino. Introduz notas de madeira tostada ao produto final. Foi desenvolvido para
aplicacdes em vinhos, destilados, cervejas ou outras aplicacdes alimenticias.

e Reduz o tempo de maturagdo

e Permite uma introdugdo mais rapida do produto no mercado

o Oferece caracteristicas de envelhecimento utilizando tanques de inox

e Reduz o investimento em adegas de madeira

e Padroniza o sabor

Embalagem: | Pacotes de 100 g Armazenamento: Refrigerado de (5°C a 25°C)
Dosagem: Depende do ponto de dosagem, do efeito desejado e do tipo da bebida. Para testes iniciais recomenda-se de
2a10g/hL.
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TaniMax 02

Solucéio combinada de Acidos Tanicos Naturais para aplicacéo em cerveja. Acdo instanténea e altamente especifica para estabilizacéo da
turbidez em cervejas.

e Acdo instantdnea e especifica
» Garantia da estabilidade da turbidez ao longo do shelf-life da cerveja

o Oferece caracteristicas de envelhecimento utilizando tanques de inox

Padronizag@o sensorial do produto

Embalagem: | Pacotes de 100 g Armazenamento: Temperatura inferior a 25 °C

Dosagem: Depende de parGmetros como o tipo de matéria prima, tempo de processamento, temperatura e quantidade

de matéria-prima. Recomenda-se dosagens de 2,0 a 15,0 g/hL.

StarMax Beer Super ]

StarMax Beer Superé um produto constituido a base de alfa-amilases termoestaveis capazes de hidrolisar as cadeias de amido em altas
temperaturas, o que torna a enzima muito mais eficiente que uma alfa-amilase convencional.

A utilizagGo deStarMax Beer Super permite a conversdo mais rapida dos adjuntos utilizados na indastria cervejeira, pois suas amilases sdo
muito mais termoestaveis que as amilases presentes no malte.

Embalagem: | Frasco de 500 g e 25 kg Armazenamento: Refrigerado de (0°C a 10°C)
Orientagdo: Producdes de cervejas ou outra bebidas que precisem de Dosagem: ‘ 800 g/Ton
auxilio enzimatico.
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malte

Verallia
VQfO"IO Multinacional francesa fabricante de garrafas no Brasil.




verallia

Garrafas | Verallia

GFA. CERVEJ]A STD 500 COR3 AMB TFH
Cod. 30001426

CONSULTE
DISPONIBILIDADE
Capacidade: 500 ml Peso: 3809
Altura: 260 mm Diagmetro: 67,6 mm
Fechamento: Coroa Cor: Ambar
Produto para: Cerveja

GFA. CERVEJA OW 300 COR3 AMB TFK
Cod. 30001443

CONSULTE
DISPONIBILIDADE
Capacidade: 300 ml Peso: 190g
Altura: 186 mm Diagmetro: 61,9 mm
Fechamento: Coroa Cor: Ambar
Produto para: Cerveja

GFA. LN 190GR 355 COR3 AMB TFJ
Céd. 30001501

CONSULTE
DISPONIBILIDADE
Capacidade: 355ml Peso: 1909
Altura: 223,17 mm Didmetro: 61,6 mm
Fechamento: Coroa Cor: Ambar
Produto para: Cerveja

GFA. ESPUMANTE C/POS

Cod. 30001451

375 CHA2 CH6 THH
CONSULTE
DISPONIBILIDADE
Capacidade: 375ml Peso: 400g
Altura: 240 mm Diagmetro: 68 mm
Fechamento: Rolha Cor: Verde
Produto para: Espumantes
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verallia Garrafas | Verallia

Cod. 30001440

I GFA. CERVEJA OW LW 600 COR3 AMB TFI

CONSULTE
DISPONIBILIDADE
Capacidade: 600 ml Peso: 353¢g
Altura: 236,3 mm Diagmetro: 76 mm
Fechamento: Coroa Cor: Ambar
Produto para: Cerveja

Cod. 30001441

I GFA. LN 190GR 355 GPI9 AMB TFJ

CONSULTE
DISPONIBILIDADE
Capacidade: 355ml Peso: 1909
Altura: 227 mm Diametro: 61,6 mm
Fechamento: Twist-off Cor: Ambar
Produto para: Cerveja

500 COR3 AMB TFI cod 300071442

I GFA. CERVEJA PREMIUM LW

CONSULTE
DISPONIBILIDADE
Capacidade: 500 ml Peso: 360¢g
Altura: 238,45 mm Diametro: 73,8 mm
Fechamento: Coroa Cor: Ambar
Produto para: Cerveja
GFA. ESPUMANTE 750
CHA2 CH6 THG Cod. 30001500
CONSULTE

DISPONIBILIDADE

Capacidade: 750 ml Peso: 7759
Altura: 300 mm Diametro: 85,9 mm
Fechamento: Rolha Cor: Verde
Produto para: Espumantes
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Com a operacdo iniciada em marco de 2015 a Cervejaria Experimental é uma
iniciativa inovadora no Brasil, com o objetivo de auxiliar os clientes a aperfeicoar

continuamento seus produtos. A Cervejaria Experimental foi concebida em
parceria com a Weyermann®.

A Agraria Malte oferece aos seus clientes uma estrutura Gnica e completa
para teste e desenvolvimento de cervejas e destilados. Para o experimento de
receitas e produtos, sdo disponibilizados todos os insumos bem como todo o
conhecimento acumulado da equipa técnica da Agréria Malte, todos mestres
cervejeiros formados na Alemanha.

B 12 tanques fermentadores/ B As cervejas poderdao ser filtradas
maturadores cilindro conicos e de e pasteurizadas e pedido do
fermentacdo aberta cliente

Capacidade individual atil: 250 litros vt ene -
B Possibilidade de maturacao de

B A produgdio é do cliente, ele pode cervej.us especiais em barris de
optar como deseja receber o madeira (carvalho europeu 200
produto finalizado (garrafas e/ litros)
ou barril).

B Destilador Primario de 300 litros
de cobre coluna modelo pescoco
de cisne bola

Além disso, recebe uma andlise completa da
cerveja/destilado do nosso laboratério e avaliag@o
sensorial dos Biersommeliers da Agrdria

B Destilador Secundario 200 litros
de cobre com coluna com 5
pratos com controle individual e
deflagmador

L] tanques de descanso de
destilados de INOX 200 litros

B Tanque macerador de INOX
200 litros para Gin e demais
destilados aromatizados

B Tanque padronizador de INOX
200 litros

B Barricas de madeira para
maturacdo de destilados de
Carvalho, Jequitiba Rosa e
Umburana

B Visita exclusiva as instalacées
da Agraria
Maltaria, pesquisa de cevada e lipulo, museu
e laboratério. Ao final da visita/producdo, o
cliente recebe um presente exclusivo.

B 130 estilos de cerveja
ja produzidos
Aumentando a cada semana

B 211 Cervejarias ja
produziram conosco
Aumentando a cada semana

B 120 mil litros de cervejas
experimentais ja
produzidas



LISTA DE

ABREVIACOES

Hopfenverwertungsgenossenschaft/
Cooperativa de Processamento de Lapulo

European Brewery Convention/
Convengdo Cervejarias Europeias

E o simbolo para uma medida fisico-
quimica potencial hidrogeniénico ou
potencial de hidrogénio.

Abreviacdo para uma marca ndo registrada,
ou seja, uma marca utilizada para promover
marcas ou bens.

Indian Pale Ale

Extra Special Bitter / Estilo de cerveja
classico inglés

Standard Reference Method / Método
de Referéncia para RealizacGo e
Interpretag@o de Andlises

E abreviacdo de International Bitter Units e
trata-se de uma medida para averiguar o qudo
amarga é uma cerveja.

Kalt-Warm-Test / Teste para determinagdo da
estabilidade coloidal / Tempo de prateleira de
uma cerveja.

Propilen Glycol Alginate / Alginato
de Propilenoglicol

High Performance Liquid Chromatography /
Cromatografia liquida de maior alta eficiéncia
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Agora que vocé ja conhece

toda nossa linha de produtos e
servicos, ndo deixe de acessar
nossa biblioteca de contetidos
exclusivos. O acervo é composto
por palestras, apresentacdes e
materiais complementares sobre
cerveja, insumos, métodos de
producdo e muito mais. Além disso,
disponibilizamos varias receitas,
incluindo receitas assinadas por
nossos cervejeiros.

Entdo ndo perca tempo!

Consulte também nossa politica
de devolugdo e os laudos técnicos.

\A/ AN/
VvV VYV

AGRARIA BR/MALTE




REPRESENTANTES COMERCIAIS

Caixeiro Viajante Heicam

AR v Porto Alegre - RS Joinville - SC
+55(51) 9 8044 3900 +55 (47) 3025 4007
marcelo@cxvj.com.br +55 (47) 99148 2828

vendas@cxvj.com.br (Valquiria) comercial@heicam.com.br

Site: Heicam.com.br
G. Rossi

Araucdria - PR

+55 (41) 3607 5410
+55(41) 99943 8532
fernanda@grossiagro.com.br

Maltes Centro Oeste

Brasilia - DF

+55(61) 3468 1723

+55 (61) 98117 3869
comercial@maltescentrooeste.com.br

£ arossi

faturamento.malte@grossiagro.com.br
jean@grossiagro.com.br

Prozyn

Sdo Paulo - SP

DS A 55 (11) 37320032
+55(11) 99485 6842
+55(11) 99489 1341
andreavantol@prozyn.com.br
cristina.sartor@prozyn.com.br

Do Malte
o]
:\ Rio de Janeiro - R]
domatte +55(21) 4103 3840
B +55 (21) 9 9884 3840

comercial@domalte.com.br

Malte Norte )
¢ Recife - PE leonardo.ribas@prozyn.com.br

RGNS 55 (81) 9 8493 3213
+55 (81) 9 9906 3753
contato@maltenorte.com.br PARCEIROS

EXTERNOS:

Paraguai

Authen Beer Insumos Cerveceros
+59 981 180663
diogo_urbanski@hotmail.com

wiuorecncs

www.authenbeer.com

CONTATOS AGRARIA

MAN E)VE

JACK'S
Belo Horizonte - Minas Gerais

;‘, +55 (42) 3625 8135

agraria +55(42) 99133 3127

+55(31) 97229 2021

minas@agraria.com.br A
mmafia@agraria.com.br l‘
Guarapuava - Parana H
+55 (42) 3625 8489 © agra I'Ia

+55 (42) 36258417 ® malte



